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WOW! 2020 oltre le aspettative. 
Alla terza edizione del premio 
enologico di Civiltà del bere
hanno partecipato 851 campioni, 
un numero eccezionale considerato 
il momento, superiore alle iscrizioni 
dell’anno scorso. 
Segno che la formula “qualità 
e tipicità” convince. 
Nelle pagine seguenti pubblichiamo 
tutti gli ori, gli argenti e i bronzi 
WOW!, oltre ai Premi Speciali.

WOW! 2020
Un successo oltre le attese

A stupire non è soltanto la quantità degli iscritti a  WOW! 
2020, ma la loro qualità; hanno partecipato sia aziende emer-
genti, che desiderano farsi conoscere, sia Cantine blasonate, 
desiderose di mettersi in gioco sul piano dell’identità territo-
riale. Al termine di oltre un mese di assaggi rigorosi alla cieca, 
il direttore Alessandro Torcoli, da anni impegnato in quali� -
cate giurie internazionali (anche come panel chair per il Nord 
Italia al  Decanter World Wine Awards), ha  selezionato 630 
vini eccellenti e tipici: 172 ori, 242 argenti e 216 bronzi.
«Ho avuto non pochi dubbi su come procedere con le valu-
tazioni», spiega Alessandro Torcoli, «perché man mano che 
assaggiavo mi rendevo conto che il numero di medaglie d’oro 
aumentava. Ma il livello dei vini proposti era davvero altissi-
mo». Tutti i campioni premiati, specialmente i candidati alla 
medaglia d’oro, sono stati assaggiati e meditati, prendendosi 
il tempo necessario.
Gli ori sono grandissimi vini, che superano il voto di 94/100
e sono anche indubbiamente tipici. Possiamo portarli in giro 
per il mondo come esempio delle loro terre d’origine. Siamo 
solo felici che l’enologia italiana rappresentata da WOW! sia 
di livello così alto: negli anni a venire, i competitor sapranno 
di doversi confrontare con una media molto alta. Quindi, nes-
sun pregiudizio: abbiamo dato il giusto riconoscimento a chi 
meritava. La s� da era tra tanti “numeri uno”.
Le medaglie d’argento e di bronzo, ovviamente, sono molte di 
più, ma vi assicuriamo: hanno superato una soglia di qualità 

alta, sono tutte vere “medaglie” da portare al petto. Grandi 
vini, cui manca magari una sfumatura, o sono caratterizzati 
da un dettaglio che li rende particolari, adatti a un pubblico 
più ristretto.
Circa un quarto dei vini, invece, non ha passato la selezio-
ne: 222 non quali� cati. In questi casi la situazione è etero-
genea.  Vi erano prodotti che presentavano (in entrambi i 
campioni degustati, perché abbiamo dato a tutti una seconda 
possibilità) difetti gravi oppure erano un po’ sgraziati, ma ciò 
non toglie che buona parte, quelli sulla soglia della su�  cien-
za, in un’annata diversa, o con qualche accorgimento o atten-
zione in più, non possano ambire – l’anno prossimo – alla 
medaglia WOW!
«L’obiettivo di WOW! è proporre un ibrido tra la guida eno-
logica, che segnala ogni anno il meglio di ciò che si è trovato 
lungo il cammino, e il concorso, che giudica con imparzialità 
chiunque voglia mettere alla prova il proprio vino», conclude 
Alessandro Torcoli. «Questo consente di ricevere campioni da 
aziende che, probabilmente, non avremmo “scovato” realiz-
zando la classica guida. D’altra parte, non mancano i grandi 
nomi, in un bell’equilibrio di rappresentanza».
Considerata l’abbondanza e l’alta qualità dei vini iscritti, ab-
biamo deciso di assegnare alcuni  Premi speciali: i “best in 
class” per ogni tipologia, gli “ambasciatori del territorio” (il 
meglio delle denominazioni italiane), i migliori spumanti e i 
migliori rosati.



Les Crêtes Valle d’Aosta

Cuvée Bois, Valle d’Aosta Chardonnay Doc 2018 
Chardonnay 100%

Naso ampio e complesso, mela, fiori bianchi, glicine e spezie (vaniglia e tocco di 
cenere di sigaro)

Palato cremoso, denso, notevole integrità di frutto che sostiene l’affinamento in legno 
piccolo, lunga persistenza e retrogusto agrumato con erbe montane che riconducono 
all’origine

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Marchesi Alfi eri Piemonte

Alfi era, Barbera d’Asti Superiore Docg 2017 
Barbera 100%

Profumo caratteristico molto intenso, con succo di fragole e lampone, prugna, cannella 
e cardamomo 

Palato succoso, denso, ricco, sostenuto da grande freschezza, retrogusto fruttato e 
sapientemente speziato, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Balbiano Piemonte

Vigna Villa della Regina, Freisa di Chieri Superiore Doc 2016 
Freisa 100%

Nobilissimo profumo, delicato e invitante: fragoline, amaretto, cannella

Palato compatto, ottima concentrazione, persistenza sul finale. Tannino ben levigato, 
notevole freschezza. Retrogusto armonico con ritorno delle note percepite all’olfatto.
Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Banfi  Piemonte Piemonte

Cuvée Aurora 100 Mesi, Alta Langa Riserva Docg 2010 (Magnum)

Pinot nero 85%, Chardonnay 15%

Colore dorato brillante, che annuncia vitalità e invecchiamento. Profumo di croissant 
e tarte tatin, crema di limone con tocco elegante di glicine 

Palato cremoso, complesso, persistente, dove tornano le note di pasticceria e di frutta 
ancora fresca

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤



Ca’d’Gal Piemonte

Lumine, Moscato d’Asti Docg 2019 
Moscato bianco 100%

Paglierino brillante, luminoso, profumo gentile di tè alla pesca, fiori d’arancio 

Palato fresco, dolcezza importante ottimamente dosata. Grande equilibrio e buona 
persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta Cucco Piemonte

Barolo Cerrati Docg 2016 
Nebbiolo 100%

Colore tipico, rubino diafano. Profumo elegante: erbe officinali, composte di mirtilli, 
caffè, nota vanigliata 

In bocca è compatto, denso, armonico (frutto e tostature ottimamente dosate), 
persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Cascina I Carpini Piemonte

Brezza d’Estate, Colli Tortonesi Timorasso Doc 2014 
Timorasso 100%

Apprezzabile evoluzione, straordinaria complessità olfattiva: miele di castagno, 
mentuccia, albicocca, idrocarburo leggero 

Palato denso, buona profondità e freschezza, un ottimo vino per chi ama i grandi 
bianchi invecchiati

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

L’Astemia Pentita Piemonte

Barolo Cannubi Docg 2016 
Nebbiolo 100%

Colore tipico di ciliegia trasparente. Naso complesso: marasca, viola, spezie dolci 

Ottimo equilibrio al palato tra freschezza, concentrazione del frutto e tannino molto 
ben levigato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤



La Raia Piemonte

Vigna Madonnina, Gavi Riserva Docg 2018 
Cortese 100%

Naso delicato, mela rossa, timo fresco, delicato e accattivante 

Ottima densità di frutto, freschezza e profondità con finale caratteristico, tipiche 
venature gessose

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

La Scolca Piemonte

Soldati La Scolca D’Antan, Spumante Metodo Classico Rosé Brut 2008 
Cortese 95%, Pinot nero 5%

Colore rosa antico brillante. Profumo molto ampio e intrigante: pasticceria, timo fresco, 
gesso, crema 

Bollicine estremamente delicate, ottima cremosità, denso e persistente.
Signorile, per intenditori

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Montalbera Piemonte

Laccento, Ruché di Castagnole Monferrato Docg 2019 
Ruché 100%

Profumo intenso e tipico di rosa canina e uva fragola

In bocca molto morbido, ricco, con una buona vena di freschezza che ne alleggerisce 
la beva. Finale leggermente ammandorlato, molto piacevole

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Parusso Piemonte

Barolo Bussia Docg 2016 
Nebbiolo 100%

Naso intrigante, profumato e balsamico (aghi di pino), frutto rosso (lampone e fragole) 

Palato compatto, stoffa elegante, tannino smussato, persistenza.
Ottima fattura ed espressività

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Miglior Spumante Metodo Classico



Réva Piemonte

Barolo Cannubi Docg 2016 
Nebbiolo 100%

Colore compatto, rubino intenso. Naso preciso, ciliegia, mora, petalo di rosa, cioccolato 
amaro, caffè 

Ottimo equilibrio al palato, gran corpo e potenziale di invecchiamento dato dai tannini, 
struttura e acidità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Réva Piemonte

Barolo Docg 2016 
Nebbiolo 100%

Profumo balsamico, intenso: fiore (rosa e viola), frutti rossi (ciliegia sotto spirito) 

Palato denso, ben calibrato tra tannino importante e frutto denso e maturo, ottima 
persistenza, tipico ed espressivo

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Vigneti Valle Roncati Piemonte

Parcella 40, Colline Novaresi Bianco Doc 2019 
Erbaluce 100%

Tipico profumo di fieno ed erba tagliata, mela e fiordaliso 

Fruttato, pieno, buona concentrazione di frutto, discreta freschezza, buona profondità.
Ottimo rapporto qualità prezzo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Vite Colte Piemonte

La Bella Estate, Piemonte Moscato Passito Doc 2018 
Moscato bianco 100%

Genuinamente Moscato, preciso e fresco al naso 

Concentrato, denso e profondo, con freschezza. Ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Cà du Ferrà Liguria

L’Intraprendente, Liguria di Levante Passito Igt 2017 
Bosco 70%, Vermentino 25%, Albarola 5%

Bel colore dorato ambrato brillante. Profumo intrigante, con nota tostata e di castagno, 
tocco di vernice 

Palato elegante, setoso, dolce ma non troppo, con retrogusto di erbe aromatiche e radice 
che invogliano alla beva. Perfetto anche negli abbinamenti complessi, con erborinati

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Cà du Ferrà Liguria

Luccicante, Colline di Levanto Vermentino Doc 2019 
Vermentino 100%

Eleganza e profumo di glicine, fior di melo, salvia, fiore di pesco

Notevole cremosità al palato, ottimo equilibrio acidità e frutto maturo.
Buona persistenza, retrogusto di pesca

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Enrico Dario Liguria

U Baletta, Riviera Ligure di Ponente Pigato Superiore Doc 2018 
Pigato 100%

Profumo di buona intensità, con note di pesca, mela, erbe aromatiche

Saporito, denso, buona persistenza, chiusura armonica con retrogusto moderatamente 
fruttato e buona sapidità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Lunae Bosoni Liguria

Cavagino, Colli di Luni Vermentino Doc 2019 
Vermentino 100%

Profumo molto intenso e ampio: mela, pesca, salvia e rosmarino, tocco speziato 
(cannella) 

Buon corpo, densità e freschezza che mantengono un notevole equilibrio.
Buona persistenza, retrogusto saporito e floreale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra tra 20 e 35 ¤



Lupi Liguria

Le Serre, Riviera Ligure di Ponente Vermentino Doc 2018 
Vermentino 100%

Profumo di timo fresco, mentolato, fior di melo, mandorla dolce 

Densità e maturità di frutto, ottima persistenza e sapidità. Espressivo e invitante

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta Maffone Liguria

Duezerosette, Spumante Metodo Classico Non Dosato 2015 
Ormeasco 100%

Profumo delicato e complesso, dai piccoli frutti rossi alla pietra focaia, tocco di pane, 
zafferano 

Palato gentile, bollicine setose, ottima freschezza e persistenza sul finale in perfetta 
armonia con il profumo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Possa Liguria

Cinque Terre Doc 2019 
Bosco 50%, Albarola 50%

Profumo intenso, di mousse alla mela, timo fresco, scorza di cedro 

In bocca è vibrante, fresco, compatto, con ottima persistenza, profondo.
Uno stile alternativo rispetto alla zona d’origine, ma convincente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Possa Liguria

Cinque Terre Sciacchetrà Doc 2017 
Bosco 80%, Rossese bianco 20%

Complesso, intrigante, con mela grattugiata e miele di bosco 

Palato denso profondo per nulla stucchevole, molto persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Fratelli Berlucchi Lombardia

Casa delle Colonne, Franciacorta Riserva Brut Docg 2013 
Chardonnay 80%, Pinot nero 20%

Perlage fine e persistente. Profumo delicato e caratteristico: pane, mela, pera, albicocca, 
erbe aromatiche (timo fresco), chicco verde di caffè 

Palato molto ben equilibrato, con acidità importante ben sostenuta dalla concentrazione 
del frutto e dal residuo zuccherino

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Guido Berlucchi Lombardia

Berlucchi ’61, Franciacorta Rosé Nature Docg 2013 
Pinot nero 100%

Perlage finissimo, carezzevole. Profumo intenso e ampio: frangipane, lampone, petalo 
di rosa macerata, piccoli frutti rossi 

Palato ben equilibrato, ottima acidità compensata da maturità e concentrazione del 
frutto, buona persistenza. Vino gastronomico ideale al pasto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Buglioni Lombardia

Musa, Lugana Doc 2019 
Trebbiano di Lugana 100%

Profumo intenso di mela, pesca, lime

Palato di buona concentrazione, lunghezza, ottima freschezza, corpo, finale secco che 
invoglia alla beva

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

Moratti - Cuvée dell’Angelo, Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg 2013 
Pinot nero 100%

Naso intenso ed elegante (mela, fiore bianco, muschio, mandorla)

Ottima fattura al palato, cremoso, persistente, acidità moderata in linea col terroir, 
ottimo equilibrio non essendo dosato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Defilippi - I Gessi Lombardia

Maria Cristina, Oltrepò Pavese Metodo Classico Pas Dosé Docg 2013 
Pinot nero 100%

Profumo ampio, con note intense di glicine, crosta di pane, mela 

Vinoso e ricco al palato, con buona densità di frutto e notevole persistenza gustativa. 
Per chi ama gli spumanti evoluti, un bell’esempio di equilibrio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Valentina Mazzocchi Lombardia

Somnium 2016 
Barbera 60%, Croatina 30%, Uva rara 10%

Naso molto intenso, complesso e ampio, con note di marmellata di frutti di bosco, 
nuances di sottobosco (fungo) 

Ottima densità al palato, freschezza ben integrata nel frutto maturo, persistente e 
vibrante sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Nino Negri Lombardia

Sfursat 5 Stelle, Sforzato di Valtellina Docg 2017 
Chiavennasca 100%

Rubino brillante. Profumo intenso e ampio: fragole, ciliegie, vaniglia, violetta 

Palato denso, con vena di freschezza che sostiene la beva, speziato, molto persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Nino Negri Lombardia

Sfursat Carlo Negri, Sforzato di Valtellina Docg 2017 
Chiavennasca 100%

Colore rubino brillante. Profumo elegante e di ampio spettro: composta di lampone, 
violette 

Corposo, sapore intenso e persistente, sapido, molto lungo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Cavit Trentino

Altemasi - Trentodoc Pas Dosé 2013 
Chardonnay 60%, Pinot nero 40%

Color dorato-lime brillantissimo. Al naso evidenzia sentori minerali e solfurei (pietra 
focaia), crosta di pane, e mela rossa 

Al palato freschissimo, molto tipico, sostenuto da buona concentrazione di frutto, 
buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Endrizzi Trentino

Gran Masetto, Vigneti delle Dolomiti Igt 2015 
Teroldego 100%

Ottima fattura, stoffa spessa, molta ricchezza con note di uve appassite, 
effettivamente e coerentemente dichiarate in scheda 

Tannino ben rifinito, possenza e persistenza. Uno stile ben preciso, e coerente con 
l’annata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Mezzacorona Trentino

Musivum, Trentino Cembra Müller Thurgau Superiore Doc 2017 
Müller Thurgau 100%

Naso ampio che spazia dalla frutta fresca a polpa bianca sino a note rocciose e gessose

Palato saporito, sapido, buona persistenza, stile complesso ed evolutivo, per intenditori. 
Rispetta tipicità di luogo e del vitigno, pur non essendo canonico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Mezzacorona - Rotari Trentino

Rotari Flavio, Trentodoc 2012 
Chardonnay 100%

Naso ampio di frutta tropicale, pasticceria, fiore giallo

Palato ricco, tra sentori boisé e freschezza montana, grande persistenza, sul finale 
sprigiona una nota piacevolmente confettata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Redondèl Trentino

Assolto, Vigneti delle Dolomiti Teroldego Rosato Igt 2019 
Teroldego 100%

Color oro rosso brillante. Profumo intenso di erbe aromatiche montane, bastoncino di 
liquirizia, amarena 

Palato fresco, piacevole tocco tannico, buona sapidità conclusiva.
Tipico e particolare al tempo stesso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Redondèl Trentino

Beatome, Vigneti delle Dolomiti Teroldego Igt 2010 
Teroldego 100%

Colore rubino intenso. Profumo molto tipico, di frutti neri al pelo della maturità (mora 
e mirtillo), tocco leggermente erbaceo, spezie (chiodo di garofano) 

Palato denso e concentrato, con tannino importante ma ben levigato, montagnino, 
nota verde e notevole freschezza che alleggeriscono il sorso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

Rotaliana, Teroldego Rotaliano Superiore Riserva Doc 2017 
Teroldego 100%

Frutti rossi e neri, tocco di tabacco, apprezzabile complessità al naso 

Palato molto equilibrato tra ricchezza e finezza.
Buona persistenza, finale preciso e saporito

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

San Leonardo Trentino

Vigneti delle Dolomiti Carmenère Igt 2015 
Carmenère 100%

Color rubino intenso, scuro. Naso molto ampio e complesso, intrigante, boschivo: 
erbe di montagna, radici, muschi, sottobosco, aghi di pino 

Succoso e denso al palato, con tocco di freschezza e floralità che rimanda al sorso, 
buona persistenza, con finale rispondente alle promesse olfattive.
Tutto in chiave locale, con richiami a climi e biotipi montani

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Abbazia di Novacella Alto Adige

Praepositus - Alto Adige Valle Isarco Riesling Doc 2018 
Riesling 100%

Aroma intenso di pesca matura, albicocca, mela rossa

Palato concentrato, grande struttura con alta acidità ben bilanciata dalla maturità del 
frutto. Molto persistente, retrogusto di erbe officinali

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Abbazia di Novacella Alto Adige

Praepositus - Alto Adige Valle Isarco Sylvaner Doc 2018 
Sylvaner 100%

Naso intenso di frutta a pasta gialla, mela rossa, erbe officinali

Palato concentrato, preciso, fruttato, dove la freschezza è in equilibrio con la maturità 
delle uve

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Arunda Alto Adige

Cuvée Muggi, Spumante Metodo Classico Extra Brut Alto Adige Doc 
Chardonnay 34%, Pinot bianco 33%, Pinot nero 33%

Colore dorato chiaro brillante. Naso complesso con intrico di pasticceria e frutto fresco 
(mela, papaia, lime), nota tostata 

Palato ricco, persistente, ottimo equilibrio freschezza e polpa di frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Baron Di Pauli Alto Adige

Carano, Alto Adige Lagrein Riserva Doc 2017 
Lagrein 100%

Autentico. Profumo deciso di prugna, ciliegia matura e scura, nota balsamica 

Velluto al palato, tannino molto morbido, buona freschezza e profondità. Da bere e ribere

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Erste+Neue - Cantina Caldaro Alto Adige

Puntay, Alto Adige Lagrein Riserva Doc 2017 
Lagrein 100%

Colore schietto: scuro con nuance violacea. Naso caratteristico di ciliegia fresca, mirtillo 

Tannino morbido, buona freschezza, profondità e tipicità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Girlan Alto Adige

Vigna Ganger, Alto Adige Pinot noir Riserva Doc 2016 
Pinot nero 100%

Naso denso con succo di mirtillo, frutto rosso maturo, note boisé eleganti 

Grande corpo, con frutto maturo e concentrato, spezie da legno ancora in evidenza, 
ma la struttura del vino sosterrà l’evoluzione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Nals Margreid Alto Adige

Baron Salvadori, Alto Adige Chardonnay Riserva Doc 2017 
Chardonnay 100%

Colore brillante e introduzione olfattiva eccellente, con palette che varia dalla mela 
rossa, a zenzero, lime, glicine 

Palato concentrato maturo, saporito con ritorno di note lime e zenzero, tocco speziato, 
alcol importante ma non invadente. Eccellente interpretazione del vitigno in chiave locale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Nals Margreid Alto Adige

Jura, Alto Adige Pinot noir Riserva Doc 2017 
Pinot nero 100%

Naso rispondente al vitigno, commistione di frutti neri e rossi, delicate note boisé e di 
tostatura 

Palato succoso, buona concentrazione di frutto, ottime persistenza e freschezza sul 
finale, chiusura esemplare

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Nals Margreid Alto Adige

Lyra, Alto Adige Gewürztraminer Doc 2019 
Gewürztraminer 100%

Naso aromatico e ampio: pesca matura, lychee, mango, rosa e spezie

Cremoso e morbido al palato, tocco fenolico della varietà, buona persistenza. Il vitigno 
nell’interpretazione classica

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tiefenbrunner Alto Adige

Rachtl, Alto Adige Sauvignon blanc Riserva Doc 2017 
Sauvignon blanc 100%

Naso fine, intenso, ma elegante con nota dominante di frutto tropicale

Palato di notevole densità, ottima freschezza, molto saporito e minerale, legno 
ottimamente integrato. Ineccepibile e territoriale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Tiefenbrunner Alto Adige

Toren, Alto Adige Cabernet Sauvignon Riserva Doc 2016 
Cabernet Sauvignon 100%

Profumo intenso, deciso e definito: mora, tocco erbaceo, balsamico

Notevole densità, caratteristico connubio tra freschezza e maturità del frutto. Molto 
tipico per il territorio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Tiefenbrunner Alto Adige

Feldmarschall Von Fenner, Alto Adige Müller Thurgau Doc 2018 
Müller Thurgau 100%

Profumo intenso ma delicato, fiore di melo, pesca

Notevole densità al palato, equilibrio di freschezza (buona acidità), ottima fattura, 
legno ben integrato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Bacio della Luna - Schenk Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore di Cartizze Dry Docg 2019 
Glera 100%

Ricchezza del bouquet, mela matura, vaniglia 

Denso, cremoso, compatto ma con un’eccellente verve di freschezza, mineralità e 
profondità. Lunghezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tommaso Bussola Veneto

TB, Amarone della Valpolicella Classico Riserva Docg 2011 
Corvina 55%, Corvinone 40%, Rondinella 5%

Rubino compatto. Profumo intenso e complesso: marmellata di lampone, fico, prugne 
secche, uva passa, chiodo di garofano 

Ben evoluto in bottiglia, morbido, persistente, corposo con supporto di freschezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Corte Sant’Alda Veneto

Ca’ Fiui, Valpolicella Doc 2019 
Corvina 40%, Corvinone 40%, Rondinella 15%, altro 5%

Rubino brillante trasparente. Profumo tipico, schietto, ciliegia e pepe nero 

Palato fresco, croccante, succoso, con ottima acidità, retrogusto preciso. Encomiabile 
nel suo essere un Valpolicella senza cedimenti

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Costa Arènte - Genagricola Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2016 
Corvina 50%, Corvinone 20%, Rondinella 15%, altri 15%

Profumo intenso e molto ampio, dalla frutta rossa sotto spirito alle spezie dolci 
(cannella) ed erbe aromatiche 

Ricco al palato, denso di frutti e di sapori, buona freschezza, molto persistente. 
Monumentale esempio, da una bella annata

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Domìni Veneti - Cantina Valpolicella Negrar Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2015 
Corvina 60%, Corvinone 15%, Rondinella 15%, altro 10%

Profumo tipico ed elegante: frutti rossi e spezie dolci 

Al palato voluttuoso, morbido, con tannini setosi, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Marsuret Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore di Cartizze Dry Docg 2019 
Glera 100%

Naso fine, con piacevole ed elegante nota di mela, fieno, erbe aromatiche

Palato ricco, cremoso, dolce, ma in ottimo equilibrio con l’acidità importante. 
Persistenza sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Massimago Veneto

Profasio, Valpolicella Superiore Doc 2015 
Corvina 65%, Corvinone 25%, Rondinella 10%

Colore rubino brillante. Profumo intenso di frutti rossi, ben accompagnati dalle spezie 
e da un principio di terziari 

Ottimo equilibrio ed energia al palato, freschezza, persistenza. Di classe

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Pasqua Vigneti e Cantine Veneto

Mai dire mai, Amarone della Valpolicella Docg 2013 
Corvina 65%, Corvinone 15%, Rondinella 10%, Oseleta 10%

Profumo intrigante e molto ampio: fragole, misto fresche e in composta, lampone, 
spezie, cioccolato 

Grande compattezza al palato, tannino alto e severo, ma ben addomesticato, profondo 
e minerale, con chiusura precisa. Ha struttura per affrontare un lungo viaggio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤



Ruggeri Veneto

Valdobbiadene Superiore di Cartizze Brut Docg 
Glera 100%

Mela rossa matura e glicine, preciso 

Palato ricco, maturo, morbidezza ben alleata alla freschezza, buona lunghezza e finale 
leggermente confettato, ma piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Ruggeri Veneto

Vecchie Viti, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg 2019 
Glera 94%, Perera 2%, Verdiso 2%, Bianchetta 2%

Naso intrigante con fiore bianco e spezie (cannella), pepe bianco 

Cremoso, con acidità in equilibrio con gli zuccheri, ottima profondità, completo e 
invogliante

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta Sant’Antonio Veneto

La Bandina, Valpolicella Superiore Doc 2017 
Corvina 70%, Rondinella 20%, Croatina e Oseleta 10%

Profumo intenso, complesso, accattivante: composta di amarene e di mirtilli, tocco 
speziato (chiodo di garofano) 

Palato pieno, equilibrato, buona freschezza che sostiene la maturità del frutto, ottima 
persistenza, retrogusto speziato e cioccolatoso, dal legno, che non sovrasta grazie 
alla qualità del frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Silvano Piacentini - Premium Wine Selection Veneto

Amarone della Valpolicella Riserva Docg 2015 
Corvina 68%, Corvinone 24%, Rondinella 8%

Naso di frutto rosso maturo (marmellata di lamponi), spezie (cannella) 

Rotondo, pieno, buona concentrazione di frutto e persistenza. Molto tipico e piacevole

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Speri Veneto

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc 2018 
Corvina 70%, Rondinella 20%, Molinara e altre 10%

Naso succoso, schietto: frutti rossi (ciliegia e fragole), tocco speziato delicato

Ottima energia al palato, freschezza e frutto, ancora fresco, ampliato dalla screziatura 
delle note surmature

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tedeschi Veneto

Capitel Monte Olmi, Amarone della Valpolicella Classico Riserva Docg 2015 
Corvina 30%, Corvinone 30%, Rondinella 30%, Oseleta 5%, altri locali 5%

Grande brillantezza di frutto, ricchezza, persistenza, precisione, lunghezza 

Ottimo, profondo, identitario

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Tedeschi Veneto

La Fabriseria, Amarone della Valpolicella Classico Riserva Docg 2015 
Corvina 40%, Corvinone 40%, Rondinella 15%, Oseleta 5%

Grande naso, intrigante, complesso, monumentale: erbe aromatiche, ciliegia sotto 
spirito, cannella, canfora, tutto in estremo equilibrio 

Grande densità, palato perfetto, minerale, giustamente teso e fresco

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Terre di Leone Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Riserva Docg 2011 
Corvina 40%, Corvinone 30%, Rondinella 20%, Oseleta 10%

Naso intenso e complesso: composta di amarene, pepe nero, chiodo di garofano, 
sottobosco 

In bocca succoso, denso molto persistente, sapido, complesso. Fuoriclasse

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Zardetto Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore di Cartizze Docg 2019 
Glera 100%

Profumo di mela rossa, glicine, timo fresco

Ottima densità al palato, dolcezza integrata, buona acidità di sostegno e persistenza. 
Chiusura precisa, notevole equilibrio

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Zardetto Veneto

Viti di San Mor, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019 
Glera 100%

Profumo schietto, fiori bianchi, tocco speziato, salvia

Ottima freschezza, molto secco ma con palato equilibrato grazie alla concentrazione 
e maturità del frutto. Grande persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Zenato Veneto

Sergio Zenato, Amarone della Valpolicella Riserva Docg 2013 
Corvina 80%, Rondinella 10%, Croatina 5%, Oseleta 5%

Rubino fitto. Profumo elegante, intenso e complesso: composta di fragole e ciliegia, 
fico, lamponi maturi, chiodo di garofano, caffè e cioccolato 

Ricco, denso, succoso, con buona vena di freschezza, finale molto caldo e tannico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Zenato Veneto

Sergio Zenato, Lugana Riserva Doc 2017 
Trebbiano di Lugana 100%

Profumo molto intenso ed ampio con note di mela rossa, pesca, albicocca, baccello di 
vaniglia 

Palato mirabile, ottima concentrazione di frutto, maturità sostenuta dall’acidità, ottima 
persistenza, integrazione mirabile delle note boisé. Da bere o conservare

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Miglior Spumante Metodo Charmat

Miglior Vino Bianco



Zyme Veneto

Kairos, Veneto Igt 2017 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, 
Syrah, Teroldego, Croatina, Oseleta, Sangiovese, Marzemino 92%, Garganega, 
Chardonnay, Sauvignon blanc, Trebbiano toscano 8%

Colore rubino brillante. Naso di straordinaria complessità e freschezza: frutti rossi e 
neri, balsamico, floreale, speziatura delicata 

Palato misto di frutti freschi e più maturi, molto profondo, eccentrico e veneto al 
tempo stesso. Finale complesso con nota di chiodo di garofano

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Aquila del Torre Friuli Venezia Giulia

At, Friuli Colli Orientali Friulano Doc 2018 
Friulano 100%

Note intriganti, fino alla radice di rafano, mandorla verde

Palato complesso, vellutato e profondo, sapido. Tipicità e contemporaneità ben dosate. 
Complimenti

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Colmello di Grotta Friuli Venezia Giulia

Isonzo del Friuli Friulano Doc 2018 
Friulano 100%

All’olfatto è intenso, ricco, maturo: pesca, albicocca, mandorla (tipico)

Palato denso, pieno, ricco, saporito e sapido, finale preciso, retrogusto di mandorla e 
frutti gialli, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Pighin Friuli Venezia Giulia

Collio Malvasia Doc 2019 
Malvasia istriana 100%

Attacco floreale elegante e tipico, note muschiate e di rosa bianca

Generosità territoriale, mineralità e sapidità, tocco piacevolmente calcareo. 
Persistenza e retrogusto ammandorlato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

́ ‐



Scubla Friuli Venezia Giulia

Friuli Colli Orientali Sauvignon Doc 2019 
Sauvignon blanc 100%

Naso elegante e tipico: pompelmo, pesca, salvia, nespola

Palato strepitoso: succoso, denso, acidità sostenuta perfettamente bilanciata dalla 
maturità del frutto, finale elegante, minerale, persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Specogna Friuli Venezia Giulia

Duality, Friuli Colli Orientali Sauvignon blanc Doc 2017 
Sauvignon blanc 100%

Profumo intenso e tipico, da pompelmo a pesca, nota boisé, tropicale (frutto della 
passione) 

Vellutato in bocca, buona freschezza, leggermente amaro il finale.
Di carattere, complesso, con impressioni ben dosate di freschezza e maturità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Specogna Friuli Venezia Giulia

Pinot grigio Ramato, Friuli Colli Orientali Riserva Doc 2017 
Pinot grigio 100%

Naso generoso tra le note di pesca, mela, pera, mandorla, fino al mirtillo e tocco speziato

Palato denso, complesso, saporoso, persistente, finale che torna alle sensazioni olfattive 
iniziali. Ben rispondente alle caratteristiche del vitigno, in questa versione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Venica&Venica Friuli Venezia Giulia

Ronco delle Cime, Collio Friulano Doc 2019 
Friulano 100%

Color paglierino brillante. Profumo di media intensità con tipiche note di mandorla, 
leggermente tostata, interessante complessità 

Gran corpo, maturità e densità di frutto, buona freschezza e persistenza.
Ottimo Tocai in versione da sera

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Miglior Vino Orange



Zorzettig Friuli Venezia Giulia

MYÒ Vigneti di Spessa - Friuli Colli Orientali Pignolo Doc 2013 
Pignolo 100%

Colore rubino con tendenza aranciata che annuncia l’età. Naso elegante: mora, aghi di 
pino, oliva 

Palato denso, ottima trama, tannino importante ma levigato con finale leggermente 
asciugante, ma perfetto per abbinamenti con le carni

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantina della Volta Emilia Romagna

Lambrusco di Sorbara Rosé Brut Doc 2015 
Lambrusco di Sorbara 100%

Bouquet ampio e accattivante: tocco di pasticceria, frutti di bosco rossi, pesca gialla, 
erbe aromatiche 

Palato fresco, in perfetto equilibrio tra acidità e morbidezze, succo con frutti freschi e 
finale croccante, retrogusto rispondente alle attese aromatiche

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cleto Chiarli Emilia Romagna

Premium Mention Honorable, Lambrusco di Sorbara Doc 2019 
Lambrusco di Sorbara 100%

Color rubino brillante, profumo fragrante di ciliegia matura, fragole, fiore

Ottima sapidità, persistenza, ritorno di ciliegia e violette, residuo zuccherino che 
controbilancia bene l’acidità del vino

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Venica&Venica Friuli Venezia Giulia

Ronco delle Mele, Collio Sauvignon Doc 2019 
Sauvignon blanc 100%

Profumo tipico di pompelmo e salvia, con tocco minerale/fumé

Ottima concentrazione al palato, con finale di liquirizia, chiusura precisa, buona 
persistenza, con tocco denso e minerale caratteristico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Marengoni Emilia Romagna

Migliorina, Gutturnio Superiore Doc 2018 
Barbera 60%, Croatina 40%

Profumo di frutti rossi maturi e tocco di rosa 

Ottimo succo, frutta giustamente matura accompagnata da buona acidità, grande 
persistenza. Molto tipico

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Mossi 1558 Emilia Romagna

Baciamano, Colli Piacentini Doc 2019 
Malvasia di Candia aromatica 100%

Naso elegante con nota evidente di ortica 

Palato denso, succoso, tocco fenolico leggero e piacevole, buona acidità, finale molto 
persistente e intrigante, invoglia alla beva

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

A.P.E., Emilia Malvasia Igt 2019 
Malvasia di Candia 100%

Paglierino brillante. Profumo caratteristico, di fiore bianco (d’arancio), salvia, lime 

Molto fresco e invitante al gusto, ottimo equilibrio di morbidezze e sapidità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Antonio Camillo Toscana

Toscana Ciliegiolo Igt 2019 
Ciliegiolo 100%

Colore rubino brillante e chiaro 

Profumo tipico, di frutti rossi dolci. Fresco, integro e succoso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Banfi  Toscana

ExcelsuS, Toscana Igt 2016 
Merlot 55%, Cabernet Sauvignon 45%

Colore denso e compatto, con riflessi rubino. Naso complesso, tra il fruttato e il 
balsamico: mora, eucalipto, chiodo di garofano 

Palato denso di stoffa setosa, tannino importante ma levigato, ottima acidità/spalla 
che promette capacità di invecchiamento in bottiglia. Tipico nelle nuance di tabacco/
pellame e nella larghezza, maturità della materia

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Baricci Toscana

Rosso di Montalcino Doc 2018 
Sangiovese 100%

Rubino chiaro brillante. Profumo ampio per la tipologia, intrigante: legno di cedro, 
caramella di violetta, composta di lamponi 

Ottima densità di frutto, freschezza e persistenza, tannino largo e maturo. Ottime 
fattura e territorialità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Caiarossa Toscana

Caiarossa, Toscana Rosso Igt 2017 
Cabernet Franc 29%, Merlot 25%, Syrah 20%, Cabernet Sauvignon 15%,               
Petit Verdot, Alicante e Sangiovese 11%

Balsamico intenso, con note chicchi di caffè, mora, ciliegia e fiori, tabacco dolce 

Ingresso al palato setoso, denso, frutto giustamente maturo, freschezza e 
complessità, ottima persistenza, speziatura ben dosata. Eleganza e territorialità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Banfi  Toscana

Poggio all’Oro, Brunello di Montalcino Riserva Docg 2013 
Sangiovese 100%

Colore rubino con tocco aranciato. Profumo elegante di violette, lampone, succo di 
fragole, erbe aromatiche, tabacco dolce, tamarindo 

Palato concentrato, denso, profondo, persistente, con chiusura mentolata elegante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤



Campo alla Sughera Toscana

Arnione, Bolgheri Superiore Doc 2016 
Cabernet Sauvignon 50%, Cabernet Franc 20%, Merlot 20%, Petit Verdot 10%

Ampio e balsamico che richiama Bolgheri e la costa 

Ottima maturità del frutto, persistenza gusto olfattiva, maturo nei tannini. Molto ben fatto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Capannelle Toscana

50&50, Toscana Igt 2016 
Sangiovese 50%, Merlot 50%

Bel rubino compatto. Profumo intenso e ampio: ciliegia, lampone, prugna, con verve 
toscana, tabacco, pellame. Nota tostata ben dosata 

Palato sinfonico, tra le note di frutti rossi e neri, il tabacco e il boisé.
Tannino abbondante ma levigato. Ottima acidità, da bere o conservare

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Capezzana Toscana

Vin Santo di Carmignano Riserva Doc 2012 
Trebbiano 90%, San Colombano 10%

Gran bouquet, complesso e intenso: mela matura, prugna secca, fico 

Palato pieno, eccezionale equilibrio tra il livello zuccherino e la freschezza del vino

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Carpineto Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2016 
Sangiovese 80%, Canaiolo 20%

Colore rubino intenso. Naso complesso, ampio (mora, confettura di ciliegia, eucalipto, 
tabacco) 

Palato compatto, frutto denso e maturo, tannino ottimamente risolto e buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Miglior Vino Dolce



Castello di Meleto Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2017 
Sangiovese 100%

Profumo preciso, di frutti rossi maturi, lampone, erbe aromatiche 

Ottima maturità e concentrazione di frutto, molto persistente, retrogusto sapido 

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fèlsina Toscana

Fontalloro, Toscana Igt 2017 
Sangiovese 100%

Colore rubino, compatto. Naso intenso, complesso: erbe aromatiche, prugna, ciliegia 
matura 

Compattezza, maturità del frutto, freschezza, tannino abbondante ben smussato, 
buona persistenza. Potenza rispondente alle attese del territorio

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Carpineto Toscana

Farnito, Toscana Cabernet Sauvignon Igt 2015 
Cabernet Sauvignon 100%

Decisamente varietale al naso: mora, pellame, peperone arrosto. Tocco toscano 
nell’intensità del tabacco 

Buona struttura, non eccessiva, tannino abbondante ma ben domato, fresco e 
minerale sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Miglior Vino RossoPodere Forte Toscana

Guardiavigna, Toscana Igt 2016 
Cabernet Franc 100%

Precisa e intensa l’espressione di vitigno: mora in succo, tocco fresco e mentolato 

Seta pura al palato, profondo e minerale, caldo di Toscana e fresco di Franc

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤



Podere Forte Toscana

Petrucci Anfiteatro, Orcia Doc 2015 
Sangiovese 100%

Profumo intenso, ampio, con alcol evidente circondato da molti profumi: macchia 
mediterranea, more, vaniglia 

Palato perfetto: tannino levigato, grande concentrazione, alleggerita dalla freschezza, 
ampiezza e aromaticità, chiusura precisa, succosa e mentolata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Podere Forte Toscana

Petrucci Melo, Orcia Doc 2015 
Sangiovese 100%

Naso schietto, intenso, accompagnato da legni ancora evidenti, ma in via di buona 
assimilazione: prugna fresca, salmastro, minerale, vaniglia 

Palato ricco, morbido (tannino perfettamente polimerizzato), freschezza a sostengo 
di una materia densa e importante, ottima persistenza, mineralità (tocco gessoso) e 
compattezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Frescobaldi - Castello Nipozzano Toscana

Nipozzano Vecchie Viti, Chianti Rufina Riserva Docg 2016 
Sangiovese 70%, varietà complementari 30%

Profumo elegante di frutti rossi e neri, tocco boisé, viola mammola 

Succoso con buona acidità di sostegno, tannino ben risolto, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Frescobaldi - Castello Pomino Toscana

Leonia, Pomino Brut Doc 2016 
Chardonnay 80%, Pinot nero 20%

Colore dorato brillante. Profumo fresco e delicato, con complemento di complessità: 
mela cotogna, pesca fresca, pane, tocco ossidativo piacevole 

Densità e freschezza in equilibrio, in armonia con il profumo, finale sapido, chiusura 
morbida ma ben dosata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Frescobaldi - Tenuta CastelGiocondo Toscana

CastelGiocondo, Brunello di Montalcino Docg 2015 
Sangiovese 100%

Colore rubino chiaro e tocco aranciato sull’unghia. Profumo caratteristico di frutti di 
bosco, tabacco, liquirizia 

Maturità di frutto, buona densità, media persistenza, chiusura fresca e invogliante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Folonari - Tenuta di Nozzole Toscana

Giovanni Folonari, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2016 
Sangiovese 100%

Naso ampio, dalle note di frutti neri e rossi, tocco speziato, prugna arrostita, tabacco 
dolce 

Tannino abbondante, molto morbido, fruttato e minerale. Persistente, ottima fattura

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Frescobaldi - Tenuta Ammiraglia Toscana

Alìe, Toscana Igt 2019 
Syrah 75%, Vermentino 25%

Color rosa cipria con guizzi luminescenti. Profumo intenso di agrumi, piccoli frutti rossi 

Palato pieno, denso, buona acidità con pendant di maturità di frutto, cremosità e 
ottima persistenza. Originalità territoriale ed espressione varietale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Podere Giodo Toscana

La Quinta, Toscana Rosso Igt 2018 
Sangiovese 100%

Colore rubino chiaro che preannuncia un Sangiovese puro. Naso complesso e intrigante, 
tipico e originale al contempo: mora, lampone, fragole, tocco speziato (vaniglia) 

Tannino importante ma abbastanza maturo, con un ritorno leggermente verde, ma 
esprime gioventù

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Gualdo del Re Toscana

Quintoré, Costa Toscana Merlot Igt 2017 
Merlot 100%

Profumo intenso, sulle note balsamiche e mediterranee, d’oliva 

Grande stoffa, morbido e succoso, ottima acidità e lunghissima persistenza.
Ricco senza sfarzo, intrigante e complesso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Podere Il Carnasciale Toscana

Il Caberlot, Toscana Igt 2017 
Caberlot 100%

Naso intenso espressivo (mora, mirtillo, marmellata di lampone) con piacevole nota 
erbacea 

Palato largo denso con tannino ben levigato, freschezza sul finale, mineralità e lunghezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

La Leccia Toscana

Cantagrillo, Toscana Igt 2017 
Trebbiano 100%

Naso ricco, maturo (ananas, mango, pesca matura), complesso e invitante, con svariate 
nuances 

Palato saporito, sapido, profondo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Palaie Toscana

Ladra, Toscana Igt 2018 
Viognier 100%

Profumo di albicocca matura, scorza d’arancia, camomilla e cera 

Palato delicato e speziato, frutto denso, ottime sapidità e persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Monteverro Toscana

Tinata, Toscana Igt 2016 
Syrah 70%, Grenache 30%

Intenso con frutto rosso (marmellata di fragola) cioccolato, tocco pepato, note di 
macchia mediterranea. Molto ampio e complesso 

Palato profondo, lungo, grande concentrazione di frutto, ricchezza ed eleganza. 
Fuoriclasse

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Tenuta Podernovo - Tenute Lunelli Toscana

Auritea, Costa Toscana Igt 2016 
Cabernet Franc 100%

Rubino intenso. Profumo intenso e molto ampio con evidenze di more, peperone 
maturo, peonia, gesso, tocco vaniglia e chiodo di garofano 

Ottimo volume, minerale al palato, grande persistenza e profondità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Melini Toscana

Vigneti La Selvanella, Chianti Classico Riserva Docg 2016 
Sangiovese grosso 100%

Rubino intenso ancora molto integro. Profumo intenso e ampio: dal succo di mirtilli e 
more alla nota d’incenso 

Ottimo ingresso al palato, vellutato e voluminoso, sostenuto da buona freschezza, 
tannini morbidi, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Poggio Torselli Toscana

Chianti Classico Docg 2017 
Sangiovese 100%

Al naso note surmature (in linea con l’annata), ciliegia sotto spirito, spezie dolci 

Succo intenso, buona profondità, tannino maturo, schietto e denso, leggermente 
pastoso sul finale, ma molto espressivo

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Ricasoli Toscana

Castello di Brolio, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2016 
Sangiovese 97%, Abrusco 3%

Espressione olfattiva elegante, con graziosa complessità: ciliegie, fragole, erbe 
aromatiche 

Ottima trama, tannino maturo, densità di frutto, persistenza, equilibrio dell’alcol

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Tenuta di Arceno - Jackson Family Wines Toscana

Strada al Sasso, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2017 
Sangiovese 100%

Rubino intenso. Profumo di ciliegia, giustamente matura, mora, scorza d’arancia, 
chiodo di garofano 

In bocca voluminoso, con tannino perfettamente maturo, tocco gessoso.
Minerale al palato, profondo ed elegante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta Trerose - Bertani Domains Toscana

Simposio, Vino Nobile di Montepulciano Riserva Docg 2016 
Prugnolo gentile 100%

Rubino chiaro e brillante, profumo intenso ed elegante: legno di cedro, succo di mirtilli, 
more 

Palato succoso, persistente, con tocco toscano animale, tannino morbido

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Valle del Sole Toscana

Linchetto, Toscana Rosso Igt 2019 
Sangiovese 50%, Moscato rosso 15%, Aleatico 15%, Ciliegiolo 10%, Colorino 10%

Colore rubino brillante. Bouquet fruttato, floreale intenso, ampio: ciliegia, petalo di 
rosa, pepe nero 

Al palato è fresco, energico, con chiusura molto equilibrata, semplice ma non banale, 
buona profondità. Schietto. Tipico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Boccadigabbia Marche

Le Grane, Colli Maceratesi Ribona Doc 2019 
Ribona 100%

Mela, agrume delicato, tocco di idrocarburo 

Palato fresco con buona concentrazione, sfaccettato multistrato, con ottima sapidità 
finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta La Floriana - Boccadigabbia Marche

Marche Rosso Igt 2015 
Montepulciano 100%

Naso preciso, frutto rosso intenso, tabacco 

Tessitura ottima, tannino levigato, buone profondità e persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Villa Bibbiani Toscana

Flora, Toscana Igt 2019 
Sangiovese 100%

Color rosa cipolla. Al naso crema di limone e fragoline fresche, tocco di peonia 

Ottima densità al palato, grandi persistenza, freschezza e integrità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Mirizzi - Montecappone Marche

Ergo, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Doc 2018 
Verdicchio 100%

Bouquet ampio e complesso: fiore di mela, fieno, salvia 

Grande concentrazione sostenuta da buona freschezza, persistenza.
Ottima fattura, struttura e molte sfaccettature

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Moroder Marche

Dorico, Conero Riserva Docg 2016 
Montepulciano 100%

Colore rubino scuro, intenso. Profumo denso e preciso: marasca, chiodo di garofano e 
cannella, sottobosco 

Fresco al palato con alcol ben bilanciato dal frutto maturo, finale complesso e ricco, 
saporoso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

San Michele a Ripa Marche

Marche Rosé Igt 2018 
Montepulciano 34%, Petit Verdot 33%, Merlot 33%

Color cerasuolo tenue, con guizzi d’oro rosa. Naso ampio, intrigante: ciliegia, melograno 

Ottimo palato bilanciato tra freschezza che invoglia alla beva.
Sapidità e concentrazione del frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute San Sisto - Bertani Domains Marche

Massaccio, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Doc 2018 
Verdicchio 100%

Naso di notevole eleganza, con ampio bouquet molto fine: note di mandorla, pistillo 
di zafferano, fiore di sambuco 

Notevole la selezione di uve, la densità al palato, la persistenza del finale,
con retrogusto saporito e armonia (ritorno floreale e di pistillo di crocus)

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Umani Ronchi Marche

Campo San Giorgio, Conero Riserva Docg 2016 
Montepulciano 100%

Rubino intenso, compatto. Profumo elegante e ampio: ciliegia scura, tabacco, aghi di 
pino, succo di frutti di bosco 

In bocca ottimo corpo ed equilibro tra freschezza e concentrazione di frutto maturo. 
Persistente con eleganza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Velenosi Marche

Rêve, Offi  da Pecorino Docg 2018 
Pecorino 100%

Dorato chiaro e brillante. Profumo intenso, ampio, floreale e fruttato con piacevole 
speziatura (baccello di vaniglia) e crema di limone 

Ottima concentrazione al palato, buona freschezza, sapidità, buona persistenza 

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta Castelbuono - Tenute Lunelli Umbria

Carapace, Montefalco Sagrantino Docg 2015 
Sagrantino 100%

Rubino intenso. Profumo caratteristico di mora, sottobosco, prugna, fior di camomilla 

Tipico anche al palato, spesso, leggermente ruvido, ma succoso, molto persistente e 
con frutto denso e maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Umani Ronchi Marche

Casal di Serra, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Doc 2019 
Verdicchio 100%

Profumo tipico di Verdicchio: fiore di campo e di sambuco, mandorla, mela. 
Leggermente ossidativo 

Morbido, molto equilibrato tra freschezza e densità del frutto.
Buona persistenza e retrogusto tipicamente ammandorlato. Paradigmatico

Tipicità ●●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta di Fiorano Lazio

Fiorano, Vino Bianco 2018 
Viognier 50%, Grechetto 50%

Profumo complesso e intenso: albicocche, fiori di camomilla, vaniglia 

Palato spesso, con ottima freschezza di spalla. Molto persistente, da conservare 
lungamente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Podere Colle San Massimo Abruzzo

Terra Bruna, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Docg 2015 
Montepulciano 100%

Rubino scuro, intenso. Naso complesso e accattivante: frutti rossi e neri, spezie 
(coriandolo, cannella) 

Ottimo al palato: denso, vellutato, con ritorno di frutti rossi e neri, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fantini - Farnese Abruzzo

Opi, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Riserva Docg 2012 
Montepulciano 100%

Rosso rubino denso. Profumo elegante, dalla frutta rossa alla buccia d’arancia. Legno 
ben dosato che arricchisce il discorso 

Palato compatto, denso e fresco, tannino ben risolto, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Feudo Antico Abruzzo

Tullum Pecorino Biologico Docg 2019 
Pecorino 100%

Profumo schietto, media intensità con polpa frutto a pasta bianca (mela golden e 
pesca), tocco selvatico (erbe di bosco) 

Palato di buon corpo e ottima densità, buona persistenza. Notevole tipicità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta i Fauri Abruzzo

Baldovino, Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2019 
Montepulciano 100%

Color cerasuolo con riflessi rubino. Profumo caratteristico e complesso: piccoli frutti 
rossi e prugna matura, rabarbaro 

Al palato ottima densità, saporito, sapido, armonico con l’olfatto, retrogusto di ciliegia 
e ancora rabarbaro, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Marchesi de’ Cordano Abruzzo

LuSciabli, Colline Pescaresi Cococciola Igt 2015 
Cococciola 100%

Stile ossidativo, ma ben fatto. Profumo ampio, conturbante con nuances di fiori di 
pesco, alchechengi, crema di limone 

Palato denso, ottimo equilibrio acidità e morbidezza, media persistenza, retrogusto 
saporito. Caratteristico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Valentina Abruzzo

Spelt, Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc 2016 
Montepulciano 100%

Aroma intenso, fruttato e speziato fresco, non sovrastante 

Frutto intenso, maturo, ben compatto, molto persistente. Ottima fattura

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masciarelli Abruzzo

Castello di Semivicoli - Trebbiano d'Abruzzo Doc 2018 
Trebbiano 100%

Profumo delicato ma preciso: mela rossa, crema di limone, fieno maturo 

Grande freschezza e bevibilità, ottima concentrazione del frutto, schiettezza sul 
finale, con ritorno di erba e mela. Semplice, ma concreto e tipico.
Ottimo potenziale evolutivo, considerando la spalla

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Masciarelli Abruzzo

Marina Cvetic - Iskra Marina, Abruzzo Malvasia Doc 2018 
Malvasia istriana 100%

Forse poco tipico per l’origine, ma si riscatta con un bouquet sorprendentemente 
elegante, di fiore bianco e fiori di melo, spezie dolci (che evocano traversate bizantine) 

Ottima maturità del frutto e corpo che ancorano il vino alla terra, ottima profondità e 
retrogusto piacevolmente marino. Chapeau!

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

́



Monti Abruzzo

Pignotto, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Riserva Docg 2010 
Montepulciano 100%

Profumo ampio ed elegante, che ha ben tenuto il tempo: composta di frutti rossi, 
prugne mature, spezie dolci (cannella) 

Seta pura al palato, tannino perfetto, ottima freschezza e densità di frutto. Persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Tenuta Secolo IX Abruzzo

Colline Pescaresi Moscatello Passito Igt 2015 
Moscato bianco 100%

Dorato chiaro e brillante. Profumo intenso aromatico con note tostate e vanigliate 
accanto ad altre varietali (zagara, uva passa) 

Denso, dolcezza importante accompagnata da buona freschezza, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantina Tollo Abruzzo

Mo, Montepulciano d'Abruzzo Riserva Doc 2016 
Montepulciano 100%

Colore rubino intenso. Profumo ampio, dalla composta di mirtilli e more, alle spezie 
dolci (cannella), liquirizia 

Ottimo equilibrio al palato, tannino levigato, buona freschezza anche sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Velenosi Abruzzo

Verso Sera, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Docg 2018 
Montepulciano 100%

Rubino intenso e denso. Profumo intenso di marasca, composta di more, spezie 
(cannella, vaniglia) 

Ottima densità e maturità di frutto, buona acidità e persistenza, retrogusto armonico 
(corrispondenza con i frutti rossi)

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Erminio Campa Puglia

Li Cameli, Primitivo di Manduria Doc 2018 
Primitivo 100%

Profumo tipico di composta di lamponi, fiori (rosa e viola), integro 

Palato succoso, fresco nonostante il calore alcolico naturale, tannino perfetto.
Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Quintodecimo Campania

Vigna Quintodecimo, Taurasi Docg 2015 
Aglianico 100%

Colore rubino intenso. Profumo intenso e preciso, ampio e avvolgente: succo di 
mirtillo, composta di lampone, more mature, erbe aromatiche, spezie dolci 

Palato altisonante, concentrato, denso, con spalla di ottima freschezza, molto persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Cantine PaoloLeo Puglia

Fiore di vigna, Primitivo Salento Igt 2018 
Primitivo 100%

Profumo molto intenso, bizantino: tamarindo, composta di more e mirtilli, spezie dolci 
(cannella, cumino), pot-pourri 

In bocca ampio, molto morbido, con finale leggermente abboccato, ma tannino 
importante, buona persistenza. Ottimo nello stile surmaturo internazionale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Cuturi Puglia

Zacinto, Puglia Igt 2019 
Negramaro 100%

Profumo di rosa, mora fresca, succo di ciliegia 

Al palato pepato, succoso, ottima concentrazione del frutto, sostenuta da buona 
freschezza. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Pietraventosa Puglia

Ossimoro, Murgia Igt 2017 
Primitivo 60%, Aglianico 40%

Profumo ampio e complesso: fragole mature, more, spezie (chiodo di garofano), 
balsamico 

Corposo, succoso, con buona acidità, bel finale croccante, tannino maturo.
Ben fatto, ricco e territoriale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Torrevento Puglia

Ottagono, Castel del Monte Nero di Troia Riserva Docg 2015 
Nero di Troia 100%

Rubino ancora brillante. Profumo complesso di frutti rossi e neri maturi, petali di rosa, 
prugna, tostature, chicchi di caffè 

Buona densità di frutto, freschezza al palato, armoniche corrispondenze con il profumo, 
buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Re Manfredi Basilicata

Il Manfredi Bianco, Basilicata Igt 2019 
Müller Thurgau 70%, Traminer aromatico 30%

Profumo intenso e ampio: fior di mela, d'arancio, pasta di mandorle, albicocca 

Corpo vellutato e pieno, ottima densità di frutto, buona l'acidità a sostegno di una 
struttura notevole. Molto persistente con finale piacevolmente ammandorlato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Re Manfredi Basilicata

Il Manfredi Rosso Taglio del Tralcio, Aglianico del Vulture Doc 2018 
Aglianico 100%

Rubino intenso e brillante. Profumo di cenere, more, legno di cedro 

Ricco e deciso al palato, tannico, ma con buona morbidezza. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Masseria Falvo 1727 Calabria

Spart, Terre di Cosenza Bianco Doc 2018 
Malvasia bianca 100%

Naso elegante che offre note di mela, fiore bianco e giallo, sentori iodati e di erbe 
aromatiche 

Palato ricco, saporito, persistente, con chiusura franca e mediterranea 

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Falvo 1727 Calabria

Don Rosario, Terre di Cosenza Rosso Doc 2015 
Magliocco dolce 100%

Profumo intenso, tocco piacevolmente sauvage, pellame e tabacco, frutti neri (more e 
mirtilli). Tipico e deciso 

Grande stoffa al palato, molto strutturato, ottima persistenza, tannino e freschezza 
preludono a un lunghissimo invecchiamento in bottiglia

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Termine Grosso Calabria

Don Fabrizio Anniversario, Calabria Igt 2018 
Gaglioppo 100%

Profumo intenso, complesso: fiori, frutti rossi, scorza di agrume, tabacco dolce 

Tutto torna al palato: pieno, fresco, profondo e minerale, saporito e compatto. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Rocco Pirito Calabria

Brinifè, Cirò Doc 2016 
Gaglioppo 100%

Color rubino brillante. Profumo ampio e complesso: rosa macerata, composta di more 
e mirtilli, sottobosco, spezie dolci 

Notevole fattura al palato: concentrazione di frutto, tannino setoso, buona freschezza 
e ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Termine Grosso Calabria

Luna Piena, Calabria Igt 2019 
Gaglioppo 100%

Bel colore rubino brillante che non intende ammiccare alla Provenza. Naso schietto 
dai profumi intensi di ciliegia, more e un tocco di complessità da erbe aromatiche 

Palato fruttato, ma deciso, buona freschezza, apprezzabile precisione sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Colosi Sicilia

Secca del Capo, Salina Igt 2019 
Malvasia delle Lipari 100%

Naso franco, tipicità del vitigno 

Sapidità, morbidezza, buona complessità, leggera nota ammandorlata sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cortese Sicilia

Sabuci, Cerasuolo di Vittoria Classico Docg 2017 
Nero d'Avola 70%, Frappato 30%

Profumo complesso, ampio: piccoli frutti neri, mora e mirtillo, prugna e caffè 

Sorso vibrante, fresco, ben bilanciato dal frutto giustamente maturo, chiusura elegante, 
ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cortese Sicilia

Senia, Sicilia Nero d’Avola Doc 2017 
Nero d'Avola 100%

Naso complesso di frutti maturi (fragola, ciliegia), spezie (chiodo di garofano) 

Palato fresco, intrigante, ottima persistenza, acidità e maturità del frutto in perfetto 
compromesso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cusumano - Alta Mora Sicilia

Guardiola, Etna Rosso Doc 2016 
Nerello Mascalese 100%

Naso preciso, intenso, dal frutto rosso al balsamico 

Tannino di ottima fattura, presente, maturo, incisivo. Ottima persistenza. Grande classe

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cusumano - Alta Mora Sicilia

Etna Bianco Doc 2019 
Carricante 100%

Esplosione vulcanica (minerale, tocco sulfureo), zagara, pesca, glicine 

Elegante, persistente, palato equilibrato (ottima freschezza e pienezza di frutto). 
Sapidità e concentrazione. Espressivo e accattivante

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Gelsomina - Tenute Orestiadi Sicilia

Etna Metodo Classico Blanc de noir Doc 2015 
Nerello Mascalese 80%, Nerello Cappuccio 20%

Il profumo presenta una nota sulfurea che ricorda il vulcano, cui si aggiungono: mela, 
lime, pane fragrante 

Molto elegante al palato, perlage delicato, buona persistenza. Originale e schietto

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Gorghi Tondi Sicilia

Rosa dei Venti, Terre Siciliane Igt 2019 
Nerello Mascalese 100%

Color cipria. Naso intrigante: da una parte i frutti rossi e dall'altra erbe, radice, minerale 

Buona freschezza, frutto ben dosato, ottime persistenza e sapidità finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Miglior Vino Rosato



Terra Costantino Sicilia

deAetna, Etna Rosso Doc 2018 
Nerello Mascalese 90%, Nerello Cappuccio 10%

Naso complesso e intrigante: prugna, ciliegia, rabarbaro, melograno 

Palato schietto, sapido, minerale e profondo, ottime fattura e tipicità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Terra Costantino Sicilia

Contrada Blandano, Etna Bianco Doc 2016 
Carricante 85%, Catarratto 15%

Naso complesso con frutta a polpa bianca matura (pesca), albicocca, nota boisé, fiori 
gialli

Palato denso, con ottimo equilibrio frutto/mineralità, grande freschezza.
Grande persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Surrau Sardegna

Sciala Vendemmia Tardiva, Vermentino di Gallura Docg 2018 
Vermentino 100%

Colore dorato chiaro e brillante. Profumo intenso e complesso, di notevole evoluzione: 
pesca, albicocca, talco, gesso 

Ottima densità e maturità di frutto, adeguata freschezza, armonica complessità, 
grande persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Siddùra Sardegna

Maìa, Vermentino di Gallura Docg 2018 
Vermentino 100%

Profumo preciso, ampio: mela rossa, frutta esotica (ananas, mango, passion fruit), 
tocco marino di conchiglia molto tipico 

Palato convincente, denso e pieno con freschezza, buona la persistenza con chiusura 
sapida ed elegante

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤
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Mandrarossa Sicilia

Sentiero delle Gerle, Etna Rosso Doc 2016 
Nerello Mascalese 100%

Naso complesso: prugna, marasca, tabacco, spezie 

Palato di ottima concentrazione e eccellente freschezza, con finale minerale 
(roccioso) e tannini maturi e ben levigati

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tasca d’Almerita - Tenuta Capofaro Sicilia

Didyme, Salina Igt 2019 
Malvasia 100%

Profumo preciso, elegantemente aromatico: fiore di magnolia, agrumi (pompelmo, 
cedro), erbe fresche mediterranee 

In bocca avvolgente, sapido, ottima concentrazione di frutto, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tasca d’Almerita - Tenuta Tascante Sicilia

Contrada Sciaranuova V.V., Etna Rosso Doc 2017 
Nerello Mascalese 100%

Profumo elegante e preciso: frutto nero e rosso, tocco fumé, violette e rabarbaro 

Al palato freschissimo, minerale, con connubio di frutto maturo e acidità, ottima 
persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Tasca d’Almerita - Fondazione Whitaker Sicilia

Sicilia Mozia Grillo Doc 2019 
Grillo 100%

Paglierino con guizzi dorati. Profumo ben centrato su note di frutto maturo a polpa 
bianca, tocco di frutto tropicale, fiore bianco 

Ottima densità di frutto in bocca, buone freschezza e persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Miglior Valle d’Aosta Doc
Les Crêtes
Cuvée Bois, Valle d’Aosta Chardonnay Doc 2018

Miglior Barbera d’Asti Docg
Marchesi Alfi eri
Alfi era, Barbera d’Asti Superiore Docg 2017

Miglior Barolo Docg
Parusso
Barolo Bussia Docg 2016

Miglior Riviera Ligure di Ponente Doc
Lupi
Le Serre, Riviera Ligure di Ponente
Vermentino Doc 2018

Miglior Franciacorta Docg
Guido Berlucchi
Berlucchi ’61, Franciacorta Rosé Nature Docg 2013

Miglior Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg
Castello di Cigognola
Moratti - Cuvée dell’Angelo,
Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg 2013

Miglior Trentino Doc
Mezzacorona
Musivum, Trentino Cembra Müller Thurgau 
Superiore Doc 2017

Miglior Trentodoc
Cavit
Altemasi - Trentodoc Pas Dosé 2013

Miglior Alto Adige Doc
Abbazia di Novacella
Praepositus - Alto Adige Valle Isarco Riesling Doc 2018

Miglior Amarone della Valpolicella Docg
Tedeschi
La Fabriseria, Amarone della Valpolicella Classico 
Riserva Docg 2015

Miglior Lugana Doc
Zenato
Sergio Zenato, Lugana Riserva Doc 2017

Miglior Prosecco Superiore Docg
Zardetto
Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore 
di Cartizze Docg 2019

Miglior Valpolicella Doc
Corte Sant’Alda
Ca’ Fiui, Valpolicella Doc 2019

Miglior Valpolicella Ripasso Doc
Speri
Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc 2018

Miglior Collio Doc
Venica&Venica
Ronco delle Mele, Collio Sauvignon Doc 2019

Miglior Friuli Colli Orientali Doc
Scubla
Friuli Colli Orientali Sauvignon Doc 2019

Miglior Lambrusco di Sorbara Doc
Cleto Chiarli
Premium Mention Honorable,
Lambrusco di Sorbara Doc 2019

Miglior Brunello di Montalcino Docg
Banfi 
Poggio all’Oro, Brunello di Montalcino
Riserva Docg 2013

Miglior Chianti Classico Docg
Ricasoli
Castello di Brolio, Chianti Classico
Gran Selezione Docg 2016

Miglior Maremma Toscana Doc
Belguardo - Mazzei
Tenuta Belguardo, Maremma Toscana Doc 2016

Miglior Vino Nobile di Montepulciano Docg
Tenuta Trerose - Bertani Domains
Simposio, Vino Nobile di Montepulciano Riserva Docg 2016

Miglior Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc
Umani Ronchi
Casal di Serra, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico 
Superiore Doc 2019

Miglior Cerasuolo d’Abruzzo Doc
Tenuta I Fauri
Baldovino, Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2019

Miglior Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Docg
Fantini - Farnese
Opi, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo 
Riserva Docg 2012

Ambasciatori del territorio 
Per ogni Docg e Doc con almeno sei campioni in gara abbiamo 
indicato “l’ambasciatore”, cioè il migliore all’interno della de-
nominazione. Rappresenterà il territorio anche nell’Atlante del 
Vino 2021 di Civiltà del bere, di prossima pubblicazione.



Miglior Montepulciano d’Abruzzo Doc
La Valentina
Spelt, Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc 2016

Miglior Cirò Doc
Rocco Pirito
Brinifè, Cirò Doc 2016

Miglior Etna Doc
Terra Costantino
deAetna, Etna Rosso Doc 2018

Miglior Metodo Charmat Dosaggio Zero
Zardetto
Viti di San Mor, Conegliano Valdobbiadene Prosecco 
Docg 2019

Miglior Metodo Charmat Extra Brut
Conte Collalto
Ponte Rosso, Conegliano Valdobbiadene Prosecco
Superiore Extra Brut Docg 2019

Miglior Metodo Charmat Brut
Ruggeri
Vecchie Viti, Conegliano Valdobbiadene Prosecco
Superiore Docg 2019

Miglior Metodo Charmat Extra Dry
Graziano Merotto
Castè, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019

Miglior Sicilia Doc
Tasca d’Almerita
Fondazione Whitaker - Sicilia Mozia Grillo Doc 2019

Miglior Cannonau di Sardegna Doc
Giuseppe Sedilesu
Mamuthone, Cannonau di Sardegna Doc 2017

Miglior Vermentino di Gallura Docg
Siddùra
Maìa, Vermentino di Gallura Docg 2018

Miglior Metodo Charmat Dry
Zardetto
Conegliano Valdobbiadene Prosecco
Superiore di Cartizze Docg 2019

Miglior Metodo Classico Dosaggio Zero
Tenuta Maffone
Duezerosette, Spumante Metodo Classico Non Dosato 
Millesimato 2015

Miglior Metodo Classico Extra Brut
Banfi Piemonte
Cuvée Aurora 100 Mesi, Alta Langa Riserva Docg 2010

Miglior Metodo Classico Brut
La Scolca
Soldati La Scolca D’Antan, Spumante Metodo Classico 
Rosé Brut Millesimato 2008

Miglior rosato del Veneto
Guerrieri Rizzardi
Keya, Bardolino Chiaretto Classico Doc 2019

Miglior rosato della Toscana
Tenuta Ammiraglia - Frescobaldi
Alìe, Toscana Igt 2019

Miglior rosato delle Marche
San Michele a Ripa
Marche Rosé Igt 2018

Miglior rosato d’Abruzzo
Tenuta i Fauri
Baldovino, Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2019

Miglior rosato della Puglia
Pietraventosa
Est Rosa, Murgia Igt 2019

Miglior rosato della Calabria
Termine Grosso
Luna Piena, Calabria Igt 2019

Miglior rosato della Sicilia
Gorghi Tondi
Rosa dei Venti, Terre Siciliane Igt 2019

Miglior rosato della Sardegna
Siddùra
Nudo, Cannonau di Sardegna Doc 2019

Migliori rosati
Puntiamo i riflettori sui vini in rosa per creare una sorta di “contest nel contest”, 
data l’importanza sempre maggiore di questa tipologia. WOW! 2020 premia  
i migliori rosati per ogni regione con almeno quattro campioni rosa in gara.

Migliori spumanti
Anche quest’anno abbiamo dato risalto ai migliori spumanti di WOW! 2020, 
premiando il punteggio complessivo più alto per ogni tipologia (Brut, Dosaggio 
Zero, Extra Dry…) di Metodo Classico e Metodo Charmat.



A un so�  o dal massimo riconoscimento, i 242 argenti WOW 2020 
sono grandi vini che hanno meritato un punteggio qualitativo tra 90 e 
94 centesimi, e che al contempo hanno raggiunto la soglia necessaria 
di tipicità: 6 decimi. 



La Source Valle d’Aosta

Valle d’Aosta Syrah Doc 2015

Naso varietale e ampio: frutti rossi, fave di cacao, vaniglia, pepe

Palato denso, persistente, buona acidità sostenuta dalla concentrazione del frutto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Les Crêtes Valle d’Aosta

Revei, Valle d’Aosta Pinot nero Doc 2017
Profumo tipico per il vitigno, in versione evolutiva, mentre le note di rabarbaro e frutto fresco riportano 
all’origine

Palato ben assestato: tannino leggero e levigato, buona acidità e persistenza, retrogusto speziato con 
erbe aromatiche

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Les Crêtes Valle d’Aosta

Valle d’Aosta Fumin Doc 2018

Frutto rosso e nero (mirtillo, mora), preciso con tocco speziato

Ottima la tipicità di frutto fresco, nota di rabarbaro. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

ArnaldoRivera - Terre del Barolo Piemonte

Barolo Rocche di Castiglione Docg 2016
Colore che comincia a virare all’aranciato, ma tipico. Profumo intenso: scorza d’arancia, petalo di fiore, 
viola, prugna

Denso, profondo, retrogusto officinale. Ottima fattura, acidità contenuta

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Banfi  Piemonte Piemonte

Cuvée Aurora, Alta Langa Rosé Docg 2016

Naso ampio di media complessità, tra i frutti rossi e la torta frangipane

Palato in equilibrio tra freschezza e concentrazione del frutto, buona persistenza, chiusura piacevole. 
Ottima fattura

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Cascina Orizzonte Piemonte

Barbera d’Asti Superiore Docg 2017

Profumo intenso e ampio: ciliegia matura, chiodo di garofano, fiori di campo

In bocca ottima fattura, concentrazione di frutto, acidità integrata, finale vibrante e persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Gemma - Premium Wine Selection Piemonte

Barolo Docg 2016

Colore rubino chiaro, tipico. Profumo caratteristico: frutti rossi e neri, fogliame e tabacco

Maturità di frutto al palato, tannino molto morbido, vena fresca che sostiene la beva (e l’invecchiamento)

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Hic et Nunc Piemonte

Monolite, Piemonte Cortese Doc 2019

Profumo delicato di fiore di melo, glicine, erba tagliata

Buona struttura, media acidità, ma sufficiente a mantener freschezza, finale di spezia dolce

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cascina I Carpini Piemonte

Rugiada del Mattino, Colli Tortonesi Doc 2018

Profumo intenso, con note di miele di castagno, pera, menta

Buon corpo, tipica nota fenolica, leggermente amaricante sul finale. Particolare e tipico allo stesso tempo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cascina I Carpini Piemonte

Sette Zolle, Colli Tortonesi Doc 2012

Profumo intenso e avvolgente: ciliegia, fragola e lampone, menta, chiodo di garofano

Palato morbido, buona persistenza, finale minerale e schietto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



La Zerba - Cantine Volpi Piemonte

La Zerba, Colli Tortonesi Timorasso Doc 2018

Note intense e tipiche con nuance di idrocarburo

Gran corpo, ottima persistenza, tocco fenolico caratteristico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Oriolo Piemonte

Dolcetto d’Alba Doc 2019

Naso intenso di viola, amarena, mandorle

Ottima freschezza, tipico per il vitigno, tannino accessibile, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Réva Piemonte

Barbera d’Alba Superiore Doc 2018

Profumo schietto di ciliegia, lampone e tocco di grafite

Palato fresco, alta acidità ma compensata dalla pienezza del frutto. Ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Seirole Piemonte

Cü Bianc, Moscato d’Asti Docg 2019

Naso aromatico elegante, con note di salvia, pesca, glicine, rosa

Dolce al palato, con buona freschezza, ottima concentrazione di frutto maturo, persistenza. Moderata acidità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Serra Domenico Piemonte

La Padrona, Barbera d’Asti Docg 2019

Profumo franco schietto e diretto, con marasca, geranio, fragole essiccate

Palato succoso, molto fresco, con pendant di frutto maturo, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Tenuta Santa Caterina Piemonte

Setecàpita, Barbera d’Asti Superiore Docg 2016

Generoso e succoso al naso: ciliegia (marmellata), vaniglia, chicci di caffè

Frutto molto compatto al palato, l’acidità sostiene una notevole densità e maturità del frutto,             
molto persistente con retrogusto minerale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Terre del Barolo Piemonte

Langhe Rosato Doc 2019

Buccia di cipolla piuttosto intensa

Profumo di fragoline, fiori di campo, rovi. Palato piuttosto denso, cremoso, finale persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Travaglini Piemonte

Gattinara Riserva Docg 2015

Profumo intenso ed elegante: fiori (rosa, geranio), legno di cedro, sottobosco

Palato in equilibrio tra acidità e maturità del frutto, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Vigneti Valle Roncati Piemonte

Poderi di Sopra, Colline Novaresi Nebbiolo Rosato Doc 2019

Color rosa antico. Aromi di violetta, piccoli frutti rossi

Ottima concentrazione e maturità al palato, persistente, retrogusto sapido e fruttato. Interessante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Vigneti Valle Roncati Piemonte

Spanna Runcà, Colline Novaresi Nebbiolo Doc 2016

Profumo tipico di ciliegia e violetta

Palato elegante, giusto il tannino, leggermente astringente, ottima spalla acida, finale preciso e armonico 
con l’espressione olfattiva. Manca solo un poco di concentrazione, ma ottimo il rapporto qualità prezzo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Vite Colte Piemonte

Essenze, Barolo del comune di Barolo Docg 2016

Naso complesso, dalla viola alla nota speziata (vaniglia e chiodo di garofano), frutto rosso

In bocca denso, con frutto maturo, retrogusto complesso, di erbe aromatiche, tannino tipicamente 
imponente e severo, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cà du Ferrà Liguria

Bonazolae, Colline di Levanto Doc 2019
Bouquet ampio e intrigante: pesca, salvia, mela rossa. Molto armonico il palato, richiami delle note 
olfattive, buona freschezza, buona persistenza, ottima fattura

Tipica del luogo, convincente l’inversione nella base ampelografica con Vermentino dominante su Bosco

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Enrico Dario Liguria

Riviera ligure di Ponente Vermentino Doc 2019

Profumo caratteristico di mela e pesca fresca, nota ammandorlata

Palato preciso, armonico rispetto all’olfatto, media freschezza, tocco di sapidità minerale convincente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Lunae Bosoni Liguria

Numero Chiuso, Colli di Luni Doc 2016

Profumo molto intenso e complesso, tropicale (mango), speziato (incenso)

Palato molto fitto, denso, persistente. Chiusura precisa, con sensazione di maturità del frutto e buona 
spalla acida. Fuori dal coro, un po’ barocco, ma di straordinaria complessità

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantine Lunae Bosoni Liguria

Liguria di Levante Vermentino nero Igt 2019

Iniziale tocco rustico, frutto nero ed erbe aromatiche (lentisco), tocco di rosa canina. 

Buona polpa, tannino morbido, buona persistenza, saporito (fragola, ciliegia, terriccio). Interessante, di 
non facile codifica, ma lodevole

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Tenuta Maff one Liguria

Ormeasco di Pornassio Superiore Doc 2017

Naso intenso di frutto nero e maturo (mora, prugna)

Denso, intrigante, profondo con retrogusto minerale (ardesia). Ben fatto, generoso, denso e alcolico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Mammoliti Liguria

Lucraetio, Riviera ligure di Ponente Passito Doc 2018

Complesso, ma il vitigno è un po’ nascosto: noci, miele di castagno, mela matura

Palato ottimo, profondo, senza pesantezze e ottima profondità. Vino ottimo per abbinamenti con formaggi

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fratelli Berlucchi Lombardia

Freccianera Nature, Franciacorta Docg 2016

Profumo di buona intensità e ampio: lime, mela, crosta di pane, glicine. Perlage elegante

Palato ben equilibrato dove il dosaggio compensa una buona verve di acidità. Buona persistenza, 
retrogusto armonico con ripresa delle note di polpa bianca e pasticceria

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fratelli Berlucchi Lombardia

Freccianera Rosa, Franciacorta Docg 2016

Perlage fine e delicato. Profumo fresco: pesca bianca, mela, fragoline

Palato equilibrato tra acidità e zuccheri, con dosaggio che si ripresenta al retrogusto. Piacevole, poco 
impegnativo, ideale anche come aperitivo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fratelli Berlucchi Lombardia

Freccianera Satèn, Franciacorta Docg 2016

Profumo intenso con bouquet ampio: mela rossa, brioche, glicine

Bollicine fini ed eleganti, ottimo equilibrio gustativo, con dosaggio e acidità ben calibrate. Sorso piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Castello di Cigognola Lombardia

Dodicidodici, Oltrepò Pavese Doc 2016

Profumo intenso di amarena matura, caffè e cioccolato bianco

In bocca succoso, maturo, ottima freschezza sostenuta dalla concentrazione del frutto. Persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

La Maga, Oltrepò Pavese Doc 2013

Bouquet complesso, di uva un poco surmatura, spezie, cioccolato

Palato complesso, ampio ma fresco, croccante, compatto nonostante l’età. Ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

Moratti - Cuvée dell’Angelo, Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg 2012

Grande complessità al naso, intrigante e generoso: mela, fiore bianco e giallo (dente di leone)

Vinosità e nobiltà al palato, grande equilibrio acidità/maturità del frutto, bollicina setosa, rarefatta

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

Moratti - Cuvée More, Oltrepò Pavese Metodo Classico Brut Docg

Mela intensa, crosta di pane lieve

Bocca generosa, buona persistenza, media profondità. Ben fatto, invitante

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Jako Wine Lombardia

Oltrepò Pavese Metodo Classico Brut Noir Docg 2015

Naso fruttato (mela, lime) con crosta di pane lieve

Palato di buona densità, perlage fine, buona persistenza, dosaggio equilibrato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



La Sbercia Lombardia

Armuar Metodo Classico 2014
Paglierino brillante con riflessi ramati. Profumo complesso, con intensa nota terziaria (frutta secca e 
zabaione)

Palato di buona densità, discreta freschezza, maturità del frutto e cremosità compensano l’assenza di 
dosaggio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

La Sbercia Lombardia

I Ginepri, Oltrepò Pavese Bianco Doc 2019

Paglierino chiaro con riflessi brillanti. Profumo tipico: pompelmo salvia e rosmarino, pietra focaia

Discreta densità al palato, buona acidità, finale convincente, retrogusto leggermente caramellato, secco 
con buona persistenza. Ottimo rapporto qualità prezzo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Valentina Mazzocchi Lombardia

Somnium, 2017

Naso complesso, di frutto molto maturo (marmellate di frutti rossi e neri), chiodo di garofano

Palato intrigante, tannino morbido, buona persistenza. Buono, con una nota surmatura

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Montonale Lombardia

Orestilla, Lugana Doc 2018

Complessità di frutti freschi a polpa bianca e gelsomino, nota speziata boisé delicata

Molto fresco, a sostegno delle densità del frutto, buona persistenza sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Nino Negri Lombardia

Sassorosso, Valtellina Superiore Grumello Nebbiolo Docg 2017

Rubino chiaro e brillante. Profumo di violette, frutti rossi, sanguinella

Palato fresco, buona densità di frutto, buona persistenza, retrogusto armonico rispetto al profumo.     
Ben fatto e solido

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Rebollini Lombardia

Re.Noir, Pinot nero dell’Oltrepò Pavese Doc 2016

Bouquet intrigante, balsamico, profumato, frutto rosso e spezie

Palato fruttato, speziato, tannino ben tornito ma presente, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Conte Vistarino Lombardia

Bertone, Pinot nero dell’Oltrepò Pavese Doc 2017

Bouquet ampio, da frutti rossi e neri a spezie (cannella, chiodo di garofano) 

Palato compatto, denso, ottima freschezza anche in termini di frutto, verticale e profondo, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cavit Trentino

Brusafer, Trentino Superiore Pinot nero Doc 2017

Naso delicato, espressivo del vitigno: frutti rossi freschi, legati a sentori di sottobosco

Delicato al palato, tannino leggero, ma presente, buona persistenza, frutto maturo sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cavit Trentino

Maso Toresella - La Cuvée, Vigneti delle Dolomiti Bianco Igt 2018

Naso di buona aromaticità, ampio e sfaccettato come il blend da cui proviene: salvia, pompelmo, mela, pesca

Palato fresco, piacevole, meno complesso che al naso, media persistenza, chiusura precisa

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Endrizzi Trentino

Leoncorno, Teroldego Rotaliano Riserva Doc 2016

Naso complesso con nota leggermente animale. Buona tipicità del vitigno

Discreta concentrazione di frutta al palato, tannino levigato, persistenza. Versione un po’ rustica, 
apprezzabile per franchezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Mezzacorona Trentino

Castel Firmian - Trentino Pinot grigio Riserva Doc 2018

Naso elegante di pera, glicine, tocco speziato, burro salato

Al palato frutto di buona concentrazione, intenso, ottima acidità finale, frutto brillante e chiusura 
minerale (roccia)

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Riva del Garda Trentino

Maso Èlesi, Trentino Doc 2016

Colore rubino brillante con nuance violacea. Profumo delicato di viola, frutti rossi, fogliame

Palato setoso, tocco speziato, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Abbazia di Novacella Alto Adige

Praepositus - Alto Adige Valle Isarco Kerner Doc 2018

Molto intenso, frutti gialli, nota muschiata, mandorla matura

Palato denso, tendente all’abboccato sul finale, media acidità, finale di media persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Caldaro Alto Adige

Quintessenz - Alto Adige Pinot bianco Doc 2018

Intenso e aristocratico profumo di fior di mela, pesco delicato, leggero tocco boisé

Palato fresco, leggermente lattico ma caratteristico, complesso. Persistente e profondo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cantina Caldaro Alto Adige

Stern, Alto Adige Sauvignon Doc 2019

Profumo molto tipico e intenso, con note fruttate (pompelmo, pesca)

Palato interessante, denso, morbido, fresco, profondo e minerale. Il vitigno in una delle sue culle predilette

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Girlan Alto Adige

Flora, Alto Adige Pinot bianco Riserva Doc 2017

Elegante, al naso varia dalla mela al fiore bianco e giallo, pesca gialla, albicocca, crema

Palato concentrato con ottima freschezza. Retrogusto speziato. Alcol ben integrato nel frutto maturo. 
Rispetta vitigno e origine con garbo. Penalizzato solo dalla sua grandezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Girlan Alto Adige

Gschleier Alte Reben Vernatsch, Alto Adige Doc 2018

Profumo di buona intensità, prugna, ciliegie, note di sottobosco, molto tipico 

Palato succoso, tannino morbido, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Nals Margreid Alto Adige

Sirmian, Alto Adige Pinot bianco Doc 2019
Ammiccante profumo che spazia dal fiore giallo al gelsomino, note speziate intense, sino alla noce 
moscata. Palato fresco, sapore di lime e ritorno floreale

Buona concentrazione di frutto, persistenza, saporito con finale minerale (roccia). Molto caldo.     
Rispetto per il vitigno e per l’origine

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cantina Produttori Bolzano Alto Adige

Greel, Alto Adige Sauvignon Riserva Doc 2018
Naso ricco, a tratti tropicale, fiore intenso, frutto della passione, esuberante. Molto caldo, ricchezza di 
frutto a sostegno

Vitigno riconoscibile nella sua versione “boisé”, mineralità e calore locali. Ottima persistenza e sapidità. 
Impegnativo, per la sua ricchezza e il tenore alcolico, ma il calice è eccellente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cantina Produttori Bolzano Alto Adige

Kleinstein, Alto Adige Gewürztraminer Doc 2019

Naso tipico, ampio aroma di pesca, lychee, mela rossa matura, spezie dolci

Alcol potente, intensità fenolica sapientemente bilanciati dal residuo zuccherino importante.            
Finale persistente e fruttato, potente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Tiefenbrunner Alto Adige

Vigna AU, Alto Adige Chardonnay Riserva Doc 2017
Notevole intensità e complessità al naso: mela rossa, vaniglia, lime, aghi di pino. Pieno, rotondo, 
profondo, persistente

Buona personalità ed espressione territoriale tra il frutto e la mineralità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Adalia - Marinella Camerani Veneto

Balt, Valpolicella Ripasso Superiore Doc 2018

Brillante rubino intenso. Naso di frutto rosso e spezie (chiodo di garofano), floreale, tocco di uva passa

Spessore, morbidezza, spezie, tannino piccante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Aristocratico - Enoitalia Veneto

Lugana Doc 2019

Profumo delicato di fiore bianco, mela, albicocca

Buona densità di frutto, ottima acidità, tocco fenolico finale, ottima persistenza e mineralità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Bertani Veneto

Le Miniere di Novare, Valpolicella Classico Doc 2019

Colore rubino chiaro e brillante, profumo di frutti rossi (ciliegia e fragoline)

Succoso ed equilibrato, buona freschezza, chiusura brillante, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

BiancaVigna Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Millesimato Biologico Docg 2019

Naso intrigante che affianca alla tipica mela rossa ricordi di senape e fieno

Denso e cremoso, saporito, ottima persistenza, per intenditori

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Bisol1542 Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Rive di Campea Dry Millesimato Docg 2019

Profumo intenso di zagara, lime, mela 

Palato molto denso, abboccato ma sostenuto da discreta acidità, finale di mela matura e zucchero filato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Buglioni Veneto

Molì, Trevenezie Igt 2018
Profumo intenso, dove domina il sentore di pane (lievito) accompagnato da foglie di tè e albicocca. 
Perlage discreto, di media persistenza

Originale e piacevole soprattutto pensando all’aperitivo con salumi locali, ottima spalla acida

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Buglioni Veneto

Rosacipolla, Trevenezie Igt 2019

Color buccia di cipolla, note di mela e pesca, con tocco speziato piacevole 

Buona acidità, finale fresco ed equilibrato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Casa Comete - Virale Veneto

Bagnol, Veneto Rosato Igt 2019
Color cerasuolo delicato e brillante, tradizionale e coraggioso. Profumi delicati e cangianti: petalo di rosa, 
ciliegia, spezie delicate

Buona concentrazione del frutto, freschezza e mineralità, con complessità finale, e persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cecilia Beretta - Pasqua Vigneti e Cantine Veneto

Amarone della Valpolicella Terre di Cariano Classico Riserva Docg 2015

Frutto intenso, preciso (composta di lamponi e fragole), tabacco dolce, minerale (radice, pietra) 

Ben fatto, concentrato e persistente, ottima freschezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Cecilia Beretta - Pasqua Vigneti e Cantine Veneto

Picàie, Veneto Rosso Igt 2013

Naso ben ampio: frutti rossi e neri, composta di more e di lamponi, tabacco dolce, chiodo di garofano 

Palato ricco, morbido, buon volume e media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Conte Collalto Veneto

Ponte Rosso, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Brut Docg 2019

Ottimo profumo delicato e ampio: fiori bianchi, mela, tocco di spezie

Ottima cremosità e densità al palato, buona persistenza, mineralità, freschezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Corteforte Veneto

Amandorlato, Recioto della Valpolicella Classico Docg 2016

Bouquet intrigante: ciliegia, vaniglia, prugna, mandorla

Ottimo palato fresco, tocco di tannino e moderata dolcezza che rende il vino molto versatile 
nell’abbinamento

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Domìni Veneti - Cantina Valpolicella Negrar Veneto

La Casetta, Valpolicella Ripasso Doc 2017

Naso elegante di frutti rossi (ciliegia e lampone), con nota di tabacco dolce delicato

Succoso, fresco e fruttato, equilibrio tra acidità e concentrazione del frutto, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Guerrieri Rizzardi Veneto

Keya, Bardolino Chiaretto Classico Doc 2019

Color buccia di cipolla/cipria, al passo coi tempi. Naso media intensità di ciliegia e pesca, invitante

Palato fruttato, con buona freschezza, retrogusto pesca armonico. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Miglior Spumante Metodo Charmat Extra Brut



La Collina dei Ciliegi Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2016

Profumo intenso e ampio di ciliegia matura, toffee, composta di lampone, menta

Palato morbido, ma non dolce, ottimo equilibrio tannino (alto ma morbido), freschezza e tocco 
leggermente amaricante sul finale. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

La Collina dei Ciliegi Veneto

Ciliegio, Amarone della Valpolicella Docg 2015

Note accattivanti al naso, di frangipane, composta di lampone e ciliegia, spezie (chiodo di garofano, cannella) 

Densità e concentrazione al palato, tipica e avvolgente. Buona freschezza sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

La Tordera Veneto

Otreval, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Rive di Guia Docg 2019

Profumo delicato, di fiore bianco e mela

Ottima cremosità abbinata alla caratteristica acidità del vitigno, buona persistenza con chiusura secca 
ma equilibrata dalla maturità del frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Tordera Veneto

Tittoni, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Rive di Vidor Docg 2019

Profumato di mela dolce e glicine, profumo di primavera 

Ricco e dolce al palato, chiusura decisa, forse troppo repentina, di buona fattura e tipico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Marsuret Veneto

San Boldo, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg 2019

Naso piacevole, maturo (mela rossa, melone) 

Morbido al palato ma ben compensato dall’acidità, buona persistenza e cremosità. Ottimo da aperitivo, 
come spumante “self-standing”

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Massimago Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2015
Rubino chiaro brillante. Profumo delicato, elegante: aghi di pino, sottobosco, frutti rossi (surmaturi e 
freschi)

Ricco al palato e molto caldo, forse eccessivamente, pregiudica la beva nonostante non manchi di 
acidità. Certamente si prospetta di lungo corso

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Massimago Veneto

Conte Gastone, Amarone della Valpolicella Docg 2016
Rubino brillante. Profumo elegante e intenso, ampio: ciliegia e fragole (fresche e sotto spirito), cannella, 
erbe aromatiche mediterranee

Ottimo equilibrio e freschezza, molto profondo e persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Massimago Veneto

Marchesa Mariabella, Valpolicella Ripasso Superiore Doc 2018
Rubino brillante, non eccessivamente scuro. Naso fragrante, frutti rossi (fragoline, ciliegia), viola,      
tocco di sottobosco

Ottimo equilibrio al palato, alcol moderato, freschezza, lunghezza, molto beverino per la tipologia,     
finale morbido ma non stucchevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Graziano Merotto Veneto

Castè, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019

Naso intenso, ben centrato su mela ed erbe aromatiche

Palato cremoso, dove la concentrazione del frutto è molto ben sostenuta dall’acidità. Finale di media 
persistenza e chiusura leggermente abboccata, come dev’essere

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Monte Zovo - Famiglia Cottini Veneto

Calinverno, Verona Igt 2016

Bouquet intrigante e ampio: ciliegia, chiodo di garofano 

Ricco, rotondo morbido, in stile Amarone, con freschezza finale, buona densità e integrità di frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Miglior Spumante Metodo Charmat Extra Dry



Cantina Monteci Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2015
Profumo elegante e caratteristico di frutta surmatura (prugne, more e fragole), spezie (anche pepe nero), 
sottobosco (muschio, terra)

Ottimo equilibrio, freschezza e polpa densa. Buona freschezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Pasqua Vigneti e Cantine Veneto

Famiglia Pasqua - Amarone della Valpolicella Docg 2016

Il profumo è intenso e preciso, tra il frutto maturo (ciliegia, fragole) e le spezie orientali

Palato ricco, denso, succoso, con ottimo equilibrio tra l’acidità e la concentrazione del frutto.            
Molto morbido sul finale, ma in linea con la tipicità della Denominazione

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Viticoltori Ponte Veneto

Prosecco Spumante Extra Dry Biologico Doc 

Profumo franco, tipico di Glera: mela e fiore bianco 

Pulito e fruttato al palato, buona freschezza, perlage piuttosto elegante, retrogusto ammandorlato

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Rubinelli Vajol Veneto

Valpolicella Ripasso Classico Superiore Doc 2016

Fruttato e tostato, tocco di complessità, ma con ciliegia ben evidente 

Alcol importante ma molto ben integrato, concentrazione e speziatura finale, tannino delicato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Ruggeri Veneto

Giustino B., Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg 2019

Mela rossa matura, tocco speziato (cannella), fiore di campo 

Ottimo ingresso con perlage setoso, piacevole, buona profondità, maturità del frutto che regge una 
spina dorsale acida considerevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Santa Sofi a Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2015

Naso compatto, di frutti scuri e spezie

Palato denso, ricco, profondo, finale minerale, con note di radice, rabarbaro. Ottima chiusura, morbida 
non abboccata

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Santa Sofi a Veneto

Montegradella, Valpolicella Classico Superiore Doc 2017

Ciliegia precisa, amarena e toni leggermente scuri, tocco di chiodo di garofano e cannella

Calore al palato ben compensato da freschezza e compattezza del frutto, buona persistenza, finale solo 
leggermente amaricante, ma senza cedimenti dolci

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santi Veneto

Infi nito, Bardolino Chiaretto Doc 2019

Color buccia di cipolla alla provenzale. Profumo cremoso, di pesca matura, fragoline, melone

Ingresso morbido, ottima acidità, buona concentrazione e finale fruttato, ma sempre fresco

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Sartori Veneto

120°Anniversario, Valpolicella Superiore Doc 2015

Profumo elegante di frutti rossi (ciliegia) e neri (succo di mirtillo), tocco speziato (vaniglia) 

Molto morbido al palato, con tannino maturo, buona freschezza, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Secondo Marco Veneto

Solo per un amico, Verona Rosso Igt 2013
Colore rubino, con unghia che comincia a tendere al granato. Naso complesso, ampio: more, spezie 
(chiodo di garofano), sottobosco

Palato denso tendente all’abboccato, con buona acidità. Molto persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤



Speri Veneto

Sant’Urbano, Amarone della Valpolicella Classico Docg 2016 

Naso complesso: note di amarena, spezie 

Buona freschezza al palato, nonostante il grado alcolico, finale fruttato, buona persistenza aromatica

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Tenuta Sant’Antonio Veneto

Vecchie Vigne, Soave Doc 2018 

Profumo intenso, fiori di sambuco, crema di limone, tocco di pepe 

Buona densità al palato, freschezza che sostiene la maturità del frutto. Media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Terre di Cerealto Veneto

Pérge, Veneto Igt 2017

Bouquet interessante, mediamente aromatico e ricco di nuances: umami, mela verde, pesca 

Palato denso, cremoso, frutto consistente, buona persistenza, retrogusto mela e radice. Tocco fumé.   
Ben fatto e originale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tezza Viticoltori in Valpantena Veneto

Brolo delle Giare, Amarone della Valpolicella Docg 2013

Naso intenso di torta frangipane al lampone, cannella e uve passite 

Molto caldo, leggermente amaricante sul finale, ma la concentrazione del frutto e il gran corpo aiutano a 
sostenere il vino, di buona fattura

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Zardetto Veneto

Refosso, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019

Profumo delicato di fiori di melo, salvia, cedro 

Palato centrato, con notevole equilibrio di freschezza e maturità/concentrazione del frutto, persistenza 
con retrogusto di bastoncino liquirizia

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Zenato Veneto

Ripassa, Valpolicella Ripasso Superiore Doc 2016
Colore rubino intenso. Profumo di ciliegia matura e intenso, tocco di spezie (cannella), leggera nuance   
di vinaccia

Palato setoso, fresco, morbido, finale di media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Attems - Frescobaldi Friuli Venezia Giulia

Friuli Pinot grigio Ramato Doc 2019

Rosa cipria al passo coi tempi. Profumo delicato di mela, pera, succo di ciliegia

Palato delicato, alcol moderato e buona freschezza, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Colmello di Grotta Friuli Venezia Giulia

Friuli Isonzo Blanc de Blancs Doc 2016

Profumo elegante di mela, lime, tocco di crosta di pane 

Buona concentrazione al palato, media persistenza, finale preciso, la maturità del frutto supplisce 
egregiamente all’assenza di dosaggio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Colmello di Grotta Friuli Venezia Giulia

Friuli Isonzo Merlot Doc 2018

Profumo varietale, tocco erbaceo (territoriale), frutti rossi, mentolato. Intrigante 

Al palato ottimo connubio tra espressione di frutto (torna la composta di frutti rossi) e minerale.     
Media persistenza, piacevolmente terrosa

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Zyme Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2015

Naso ampio, complesso ed elegante: ciliegia matura, cannella, cedro, tabacco

Grande concentrazione di frutto, eleganza, persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

́ ‐



Pighin Friuli Venezia Giulia

Collio Pinot grigio Doc 2019

Profumo preciso di pera, pesca bianca e fiori di prato 

Palato generoso ma fresco con tocco fenolico, tipico, specie sul finale. Buona concentrazione del frutto, 
con freschezza e sapore

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Pighin Friuli Venezia Giulia

Collio Ribolla gialla Doc 2019

Naso profumato e fresco (lime, mela, fiore di campo)  

Palato ammandorlato, buona concentrazione di frutto, persistenza. Generosità e timbro territoriale    
sono ben dosati

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Pighin Friuli Venezia Giulia

Soreli, Collio Bianco Doc 2018
Colore dorato brillante che annuncia generosità. Al naso è ampio e avvincente: pesca, albicocca,          
tocco boisé, fiore di ippocastano, mela rossa, mandorla

Palato ricco, ottima concentrazione di frutto, sapidità, persistenza. Retrogusto minerale, denso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Torre Rosazza - Genagricola Friuli Venezia Giulia

Friuli Colli Orientali Pinot grigio Doc 2019
Colore paglierino brillante. Profumo di buona intensità, con note prevalenti di mela rossa, pera,           
erbe aromatiche

Frutto concentrato, buona freschezza, tipico tocco fenolico, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Vie D’Alt Friuli Venezia Giulia

Blendloop, Venezia Giulia Igt 2017

Profumo ampio, intrigante: mirtilli e more, sottobosco e tabacco

Palato in equilibrio tra freschezza e maturità del frutto, chiusura precisa, sufficiente profondità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Zorzettig Friuli Venezia Giulia

Friuli Colli Orientali Sauvignon Doc 2019

Naso caratteristico del vitigno: pompelmo, pesca, foglia pomodoro

Palato molto equilibrato tra l’acidità importante e la maturità del frutto, lunghezza sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Zorzettig Friuli Venezia Giulia

MYÒ Vigneti di Spessa - I Fiori di Leonie, Friuli Colli Orientali Doc 2018
Naso intenso, complesso, dove il blend completa lo spettro con decine di profumi, cui si aggiunge la 
nota boisé tostata del legno

Buon equilibrio al palato, cremoso, media persistenza, finale di miele di castagno e pesche

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cleto Chiarli Emilia Romagna

Vigneto Cialdini, Lambrusco Grasparossa di Castelvetro Doc 2019

Rubino intenso con riflessi violacei. Profumo di composta di prugne, marmellata di ciliegia, tocco di viola

Buona densità al palato, freschezza di frutto, acidità sostenuta dal residuo zuccherino

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Mossi 1558 Emilia Romagna

Contro Tempo, Ortrugo dei Colli Piacentini Spumante Brut Doc 2018

Al naso si presenta elegante, leggermente agrumato con tocco di mela e lime 

Fruttato e fresco, buona persistenza. Lo si immagina ottimamente servito per aperitivo stuzzicando 
salumi locali

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Zorzettig Friuli Venezia Giulia

MYÒ Vigneti di Spessa - Friuli Colli Orientali Schioppettino Doc 2017

Naso intrigante, con note di frutti neri (mirtillo, mora), tocco erbaceo, spezie (chiodo di garofano) 

Palato succoso, finale equilibrato tra l’acidità e la concentrazione di un frutto fresco. Media persistenza. 
Buon esempio varietale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Paltrinieri Emilia Romagna

Radice, Lambrusco di Sorbara Doc 2019

Crosta di pane, fragoline, bouquet fresco ed invitante

Palato freschissimo, leggero, con retrogusto di fragoline di bosco. Molto secco e un po’ corto sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

QuintoPasso - Cleto Chiarli Emilia Romagna

Cuvée Paradiso, Brut Metodo Classico 2015

Profumo delicato di mela, pera, fragoline fresche, tocco pietra focaia  

Palato preciso, ottima freschezza, media densità del frutto, buona persistenza e chiusura morbida ma 
ben dosata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

QuintoPasso - Cleto Chiarli Emilia Romagna

Modena Rosé Brut Metodo Classico Doc 2016

Colore inedito, oro antico. Profumo molto intenso, particolare, con note di mela cotogna e senape  

Palato complesso, fresco con tocco asprigno e sapido che rende il vino adatto ad arditi abbinamenti 
gastronomici

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

QuintoPasso - Cleto Chiarli Emilia Romagna

Pas Dosé Metodo Classico 2016
Colore paglierino denso e brillante. Naso intrigante, complesso, con profumi di fragoline fresche, 
pasticceria, albicocca, polpa bianca

Palato convincente, sapido, tocco ammandorlato, leggermente amaro e crudo sul finale, invoglia alla beva. 
Media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

A.P.E., Gutturnio Superiore Doc 2018

Rubino brillante. Profumo di ciliegia, tocco di vaniglia, more

Sapore pieno, asciutto con ottima acidità, buona concentrazione di frutto. Buona persistenza, caffelatte 
sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

A.P.E., Ortrugo dei Colli Piacentini Doc 2019

Paglierino con luce dorata. Profumo di mela rossa, banana, salvia, glicine delicato

Sapore pieno, morbido, discreta freschezza, piacevole, con buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Il Pigro - Rosé

Colore cipria con guizzi brillanti, profumo di fragoline, mela rossa, crosta di pane fresco

Palato morbido, fruttato con tocco di piacevole complessità, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santa Giustina Emilia Romagna

Barbaro, Val Tidone Igt 2015

Naso di frutti scuri e note leggermente animali (pellame)

Palato denso, intrigante, acidità che ben sostiene la maturità del frutto, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santa Giustina Emilia Romagna

Stellato, Vino Bianco Passito

Profumo intenso floreale: fiore d’acacia, ippocastano, lavanda

Palato fruttato e floreale, di media densità, finale equilibrato con buona freschezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Il Pigro - Dosaggiozero

Profumo delicato di fiori bianchi, fior di mela

Buona densità, ottima freschezza, equilibrio e persistenza. Finale fruttato, molto maturo

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Umberto Cesari Emilia Romagna

Romagna Sangiovese Riserva Doc 2017

Rubino brillante. Profumo elegante e preciso: note di ciliegia matura, prugna, vaniglia, tabacco dolce

Ottima consistenza al palato, freschezza a controbilanciare la maturità della materia prima, buona 
persistenza e piacevole nota minerale finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Venturini Baldini Emilia Romagna

T.E.R.S., Colli di Scandiano e di Canossa Malbo Doc 2017
Colore rubino intenso con note violacee. Profumo di frutti intenso e scuro (more, mirtilli), note speziate e 
di tabacco

Morbido, ma con sferzante acidità, discreto equilibrio finale, retrogusto speziato, persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Badia a Coltibuono Toscana

Chianti Classico Docg 2018

Ciliegia e prugna, naso schietto e piuttosto semplice

Palato maturo, frutto intenso, buona persistenza. Tipicità del Sangiovese

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Badia a Coltibuono Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2016

Bel naso ampio tra frutti rossi e neri, note speziate (canfora e chiodo di garofano)

Palato succoso, buona concentrazione di frutto, tannino ben levigato, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Badia a Morrona - Gaslini Alberti Toscana

VignaAlta, Terre di Pisa Doc 2017

Profumo molto intenso, prugna, ciliegia matura

Palato denso, tannino abbondante e abbastanza morbido, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Banfi Toscana

Poggio alle Mura, Brunello di Montalcino Docg 2015
Color rubino brillante con unghia tendente al bruno. Profumo tipico di frutti di bosco, tabacco e spezie 
dolci (cannella)

Palato denso, profondo, con tannino importante ma morbido. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Belguardo - Mazzei Toscana

Tenuta Belguardo, Maremma Toscana Doc 2016

Rubino inteso e compatto. Profumo intenso, balsamico, con frutta nera (mora) e tocco floreale

Palato molto morbido, tannino ben risolto, buona acidità e persistenza. Armonico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Boscarelli Toscana

Vino Nobile di Montepulciano Docg 2017
Color rubino chiaro e brillante. Profumo intenso, complesso: lampone, fragole, composta di ciliegia, 
chiodo di garofano

Ingresso serio ma con tannino largo, dal finale leggermente sabbioso, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Bulichella Toscana

Montecristo, Suvereto Docg 2016

Profumo esplosivo, mediterraneo e balsamico con côté di tostature intense

Palato deciso, tannino molto abbondante ma ben smussato, avvolgente e persistente.                       
Finale leggermente secco

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Baricci Toscana

Brunello di Montalcino Docg 2015
Color rubino al cuore, tendente all’aranciato sull’unghia. Profumo di prugna, lampone, terroso, tabaccoso, 
tipico

Potente, ma con densità di frutto e tannino vellutato, profondo e persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Campo alla Sughera Toscana

Adeo, Bolgheri Doc 2018

Molto tipico al naso: balsamico, maturo, frutti rossi e neri in composta

Buono il volume, maturo il tannino, piacevole e fruttata persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Capannelle Toscana

Solare, Toscana Igt 2014
Colore rubino brillante. Profumo di buona intensità, ampio e complesso, tocco rustico molto tipico: 
marasca, prugna, tabacco dolce

Discreto equilibrio acidità e concentrazione di frutto, che forse nell’annata non ha raggiunto i picchi.  
Retrogusto armonico, di frutti rossi e tabacco. Buona profondità e tipicità. Sorprenderà nell’invecchiamento

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Capannelle Toscana

Toscana Rosato Igt 2019

Profumo caratteristico, di ciliegia fresca, pietra bagnata

In bocca, buona densità, media persistenza, tannino leggero, retrogusto armonico rispetto al naso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Capezzana Toscana

Trefi ano, Carmignano Docg 2016

Marasca, noce moscata, tocco animale tipico, ampio e seducente

Tannino assertivo, leggermente asciugante, finale maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Capezzana Toscana

Ugo Contini Bonacossi, Toscana Igt 2016

Rubino intenso, al naso è ampio: balsamico (canfora), ciliegia matura, mora, tabacce

Palato ricco, buona concentrazione di frutto, leggermente corto sul finale, cede anche sulla retro-olfazione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Castello del Terriccio Toscana

Castello del Terriccio, Toscana Igt 2016
Colore rubino, denso sull’unghia, ancora giovanile nonostante l’età. Profumo intenso e complesso: 
fragola, pepe, peonia, caffè

Tannino ben evidente, morbido, persistente. Retrogusto amarotico, con chiusura di tabacco, che ancora 
al territorio. Necessità di ulteriore affinamento

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Val delle Rose - Cecchi Toscana

Litorale Rosato, Maremma Toscana Doc 2019

Color buccia di cipolla dorata. Naso caratteristico: ciliegia fresca, crema di limone, erbe aromatiche

Palato fresco, media densità, ottima freschezza, finale leggermente speziato, invitante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Villa Rosa - Cecchi Toscana

Chianti Classico Gran Selezione Docg 2016
Rubino chiaro con tocco leggermente aranciato sull’unghia. Profumo di piccoli frutti rossi e neri, 
sottobosco, nota iodata, spezie dolci (cannella)

In bocca buona stoffa, tannino maturo, piacevole nota gessosa, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Collina dei Venti Toscana

Libera, Vernaccia di San Gimignano Docg 2019

Bouquet intenso ed intrigante: fiori bianchi, mela, erbe di campo

Fresco al palato, frutto appena maturo, ma piacevole con finale erbaceo ma saporito. Buona persistenza. 
Eclettico negli abbinamenti

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Castello di Meleto Toscana

Camboi, Toscana Rosso Igt 2018
Colore rubino con riflessi porpora. Naso tipico, tra note scure (more mirtilli) tocco floreale, tabacco e 
chiodo di garofano

Palato succoso, buona acidità, tannino leggermente asciugante. Vino perfetto a tavola in abbinamento 
alle carni

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Fattoria di Magliano Toscana

Altizi, Maremma Toscana Doc 2016

More e tocco floreale, note cioccolato e vaniglia

Palato fresco si accompagna a note fruttate e tocco di spezie. Tannino pimpante ma maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fattoria di Magliano Toscana

Pagliatura, Maremma Toscana Doc 2019

Bouquet intenso, con piacevoli note tioliche (pesca, pomelo), erbe aromatiche

Tipicamente ammandorlato al palato, tornano le sensazioni agrumate del naso, buona concentrazione di 
frutto. Finale preciso

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fattoria di Magliano Toscana

Sinarra, Maremma Toscana Doc 2015
Colore caratteristico, ciliegia brillante. Profumo intrigante, complesso, non molto preciso, ma invitante: 
frutti rossi, radice, fiore leggermente appassito

Palato piacevole, delicato, un poco corto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fèlsina Toscana

Rancia, Chianti Classico Riserva Docg 2017

Nocciolo di ciliegia, tocco di spezie (chiodi di garofano), prugna fresca

Frutto denso, compatto, fresco e profondo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Gualdo del Re Toscana

Valentina, Costa Toscana Igt 2019

Versione più terpenica che tiolica, ma rispondente al vitigno: fiori bianchi muschiati, mela, pesca gialla

Palato fruttato, leggermente amarotico (tipico), finale preciso

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



La Leccia Toscana

Chianti Classico Docg 2017

Profumo tipico di ciliegia e tocco ferroso

Palato fresco, con buona concentrazione di frutto, buona persistenza, retrogusto armonico con ritorno  
di marasca

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Palaie Toscana

Brusio d’Era, Spumante Rosato Brut
Color buccia di cipolla chiaro, provenzale. Naso caratteristico di ciliegia e tocco di lievito, con sentori 
minerali

Ottimo equilibrio tra acidità e concentrazione del frutto, buona persistenza, ottimo esempio di 
Sangiovese spumante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Palaie Toscana

Sagrestano, Toscana Igt 2015

Profumo intenso, con tocco aromatico: frutto rosso maturo, petali di rosa macerata, balsamico

Palato molto morbido, bel volume discreta freschezza. Buona persistenza e finale intriganti con scorza 
d’arancia

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Palaie Toscana

Viognier de Le Palaie, Toscana Igt 2019

Profumo elegante e ampio: fiore giallo, albicocca, mela rossa

Palato denso, ottima freschezza, note di frutto a pasta gialla e tocco di zafferano. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Leccia Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2015

Profumato dall’ampio bouquet: torta di lamponi e ciliegie, tocco cioccolato, nota balsamica

Molto caldo in bocca, un po’ troppo generoso, ottima fattura per l’equilibrio nonostante l’alto grado 
alcolico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Fattoria Le Pupille Toscana

Saff redi, Toscana Rosso Igt 2017
Aromi complessi: tabacco, confettura di mora e mirtilli, nota di pellame (tocco non invasivo di 
brettanomyces) 

Palato compatto, ottima freschezza, persistenza. Sapore d’antan

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Lunadoro - Schenk Toscana

Prugnanello, Rosso di Montepulciano Doc 2018

Colore rubino chiaro e brillante. Profumo di frutti rossi (fragola e lampone), tocco di speziatura

Buona densità di frutto, freschezza che dona dinamismo a sostegno del corpo voluminoso, media 
persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Lunadoro - Schenk Toscana

Quercione, Vino Nobile di Montepulciano Riserva Docg 2016

Rubino chiaro, profumo fragola, timo fresco, salvia

Palato denso, succoso, profondo, con ottima freschezza e persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Monteverro Toscana

Monteverro, Toscana Igt 2016

Naso di piccoli frutti neri, mora, fiori

Largo, ricco, succoso al palato, concentrazione e maturità, alcol che restituisce sensazioni di frutta 
sottospirito

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo oltre 100 ¤

Podere Conca Toscana

Agapanto, Bolgheri Doc 2018

Mora, tocco piacevolmente erbaceo, frutti rossi. Espressivo dei vitigni

Al palato preciso, ricco, denso, morbido, con chiusura succosa e generosa, ma senza eccessi

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Poggio Torselli Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2016

Naso intenso, complesso, si va dalla composta di frutti rossi e neri alle note di eucalipto

Pieno, ricco al palato, media acidità, ottima persistenza, speziato il retrogusto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Tenuta di Artimino Toscana

Grumarello, Carmignano Docg 2015
Bouquet intrigante che esprime frutto (lampone e marasca), tocco speziato, prugne. Naso piuttosto 
internazionale, manca un poco di espressività “toscana”, ma nel complesso è un ottimo vino

Morbidezza e succo al palato, media concentrazione del frutto, finale armonico che ripropone i temi 
principali del bouquet

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta di Artimino Toscana

Vin Ruspo, Barco Reale di Carmignano Rosato Doc 2019

Semplicità ed eleganza: naso con frutti rossi e neri e piacevole intrigante nota gessosa

Palato fresco, fluido, sapido, leggiadro. Un po’ corto sul finale, ma invoglia alla beva

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta L’Impostino Toscana

Impostino, Montecucco Rosso Riserva Doc 2015

Frutto rosso, brillante, spezie dolci. Naso semplice ma diretto

Palato equilibrato, buona acidità sostenuta dalla concentrazione del frutto maturo. Manca un tocco di 
territorialità, a parte il tannino ampio e maturo che riporta alla zona

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Ricasoli Toscana

Colledilà, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2016

Profumo molto intenso e ricco: torta di lamponi, marasca, cannella, tabacco

Al palato, succoso generoso, concentrazione di frutto e ottima verve acida. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Tenuta L’Impostino Toscana

Viandante, Montecucco Sangiovese Riserva Docg 2015

Naso semplice ma accattivante (fragoline), mora, tabacco dolce

Tannino setoso e molto ampio, molto tipico per l’origine, buona freschezza, frutto molto maturo al palato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute del Cabreo - Folonari Toscana

Cabreo Il Borgo, Toscana Igt 2017

Naso gessoso, elegante, austero. Ampio: frutti neri, rossi, tocco spezie dolci

Palato generoso, alcol abbondante ma ben integrato nella concentrazione del frutto. Ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Val di Suga - Bertani Domains Toscana

Rosso di Montalcino Docg 2018

Rubino brillante e chiaro. Profumo di lampone, tocco fumé, liquirizia

Buona densità e maturità di frutto, freschezza, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Valle del Sole Toscana

Ebrius, Toscana Rosso Igt 2017

Naso tipico: ciliegia e nota ematica, tocco agrumato

Tannino presente, pronunciato ma smussato, buona persistenza, finale equilibrato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Valle del Sole Toscana

H’ama, Toscana Bianco Igt 2017

Naso complesso, ossidazione ricercata, complesso da giudicare nell’alveo del biodinamico-naturale

Ottima concentrazione di frutto, saporito il finale. Ottima persistenza. Nel contesto di provenienza, 
possiamo anche parlare di tipicità rispettata

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Vallepicciola Toscana

Chianti Classico Docg 2018

Profumo complesso con incipienti note terziarie (pellame), sentore di canfora

Ottimo succo ed equilibrio in bocca: densità e freschezza, buona persistenza e retrogusto tipico,            
di ciliegia e leggermente ematico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Villa Bibbiani Toscana

Chianti Montalbano Docg 2018

Profumo di frutti rossi, salamoia e chiodo di garofano

Palato denso, ottimo ed evidente il frutto, con buona freschezza al palato, minerale con retrogusto di 
nocciolo di ciliegia e spezie

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Villa Bibbiani Toscana

Montereggi, Toscana Igt 2018

Note intense di peperone arrostito e frutti neri

Palato denso, piccante, con tannino maturo ma finale un poco amarognolo e affumicato, armonico con 
l’olfatto, ma manca un tocco di eleganza a favore di una (però tipica) rusticità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Villa Le Corti - Principe Corsini Toscana

Le Corti, Chianti Classico Docg 2018

Bel colore rubino brillante. Profumo tipico con note di ciliegia, gesso, scorza d’arancia, pellame

Al palato è denso, con tannino fitto e ben maturo, ottima acidità, persistente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Vallepicciola Toscana

Chianti Classico Riserva Docg 2017

Profumo intenso, spezie dolci, ciliegia matura

Densità di frutto, tannino ben polimerizzato, ottima vena acida e persistenza sul finale. Nulla da eccepire, 
a parte il calore notevole, figlio dell’annata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Boccadigabbia Marche

PIX, Marche Merlot Igt 2015

Naso elegante, non troppo intenso ma piacevole e rispondente al vitigno: amarena, prugna, tocco mentolato

Concentrazione al palato, tannino levigato, ottima profondità

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Boccadigabbia Marche

Rosèo, Marche Pinot nero Igt 2019

Naso elegante e discreto, palato pieno morbido con buon equilibrio tra frutto maturo e frutto croccante

Ottima persistenza, finale e retrogusto elegante, con note di sottobosco. Tipico per il vitigno

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Palazzo Censi Buff arini Marche

Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc 2018

Rubino molto intenso. Profumo deciso e tipico, con note di rosa, prugna matura, fragole, spezie dolci

Al palato notevole densità di frutto accompagnata da ottima acidità, buona persistenza, retrogusto di 
spezie e frutta

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenute Cesaroni Marche

Le Barbatelle - Lacrima di Morro D’Alba Doc 2019

Tipicità vitigno: ciliegia e rosa canina

Palato speziato, tannino levigato, media persistenza, buona concentrazione di frutto

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Colognola - Tenuta Musone Marche

Darini, Verdicchio dei Castelli di Jesi Spumante Doc 2014

Profumo intenso di pane, sambuco, mandorla, glicine. Ottima concentrazione, sapidità, freschezza

Persistente, leggermente maturo sia al naso sia al palato con iniziale cenno ossidativo.                  
Chiusura agrumata rinfrescante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Colognola - Tenuta Musone Marche

Ghiff a, Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc 2018

Profumo delicato ma interessante: fiore bianco, roccia umida, dente di leone, sambuco  

Ottima concentrazione al palato, alcol generoso accompagnato da maturità di frutto, tocco fenolico sul 
finale, cremoso. Buona persistenza. Gastronomico, da gustare a tavola

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Umani Ronchi Marche

Cùmaro, Conero Riserva Docg 2016

Colore rubino intenso. Profumo delicato ma ampio: ciliegia matura, inchiostro, cannella

Palato denso, deciso, tannino setoso, media persistenza. Souplesse

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Umani Ronchi Marche

Pelago, Marche Igt 2016
Colore rubino con unghia tendente all’arancio. Profumo intenso e complesso: more, lampone,           
tocco erbaceo, tabacco dolce 

Palato succoso, media densità, tannino presente ma ben risolto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Umani Ronchi Marche

Vecchie Vigne, Verdicchio dei Castelli di Jesi Doc 2018

Naso tipico, dalla mandorla verde alla mela, con note di glicine e timo fresco

Fresco al palato, corpo snello, finale leggermente e piacevolmente fenolico. Ottima fattura, per una 
versione all’insegna della bevibilità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Montecappone Marche

Federico II A.D. 1194, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore Doc 2018

Ottima intensità olfattiva: fiore bianco, fieno, mela, gesso

Palato integro, compatto, ottima persistenza, austero il finale. Buona freschezza che lo sosterrà 
nell’invecchiamento. Esempio di tipicità

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Villa Imperium Marche

Marche Sangiovese Igt 2019

Color cipria. Al naso note intriganti, minerali più che fruttate: semi di senape, nespola

Saporito e denso al palato, con buona freschezza, finale minerale con caratteristica nota di pesca

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Crete Umbria

Sophia Sole, Umbria Rosso Igt 2017

Naso ricco, complesso, denso: frutti neri, tocco di rosa, tabacco

Palato molto ricco, note di appassimento (petalo appassito, ciliegia surmatura), corpo possente, media 
freschezza. Buona tipicità territoriale (tocco di rusticità, densità)

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenute Barone di Valforte Abruzzo

Colle Sale, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Docg 2016

Color rubino brillante. Profumo ampio, con nota intensa di canfora

Morbido al palato, tannino ben risolto, buona freschezza e persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta Cerulli Spinozzi Abruzzo

Cortalto, Cerasuolo d’Abruzzo Superiore Doc 2019

Colore tipico, cerasuolo. Profumo espressivo e territoriale: ciliegia e prugna fresca

Buona vena acidità, buona concentrazione del frutto, finale leggermente amaro, adatto agli abbinamenti 
col cibo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta Cerulli Spinozzi Abruzzo

Cortalto, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Docg 2017

Colore rubino intenso e brillante. Bouquet ampio: frutti rossi, prugna e mora. Tocco mentolato

Tannino importante, ma ben bilanciato dalla compattezza e freschezza del frutto, ottima acidità e 
persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Chiamami Quando Piove - Valori - Masciarelli Abruzzo

Vigna Sant’Angelo, Colline Teramane Montepulciano d’Abruzzo Riserva Biologico Docg 2015
Rubino intenso e brillante. Profumo di frutti rossi e neri. Succo di lampone, note intense speziate 
(cardamomo, cannella, vaniglia) 

Palato spesso, con tannino importante e squadrato, leggermente astringente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta I Fauri Abruzzo

Ottobre Rosso, Montepulciano d’Abruzzo Doc 2018
Rubino intenso con sfumatura ancora violacea. Profumo molto tipico, leggermente (e piacevolmente) 
rustico, con note di ciliegia matura, composta di mirtilli, pellame

In bocca presenta un tannino leggermente verde, buona concentrazione di frutto, ottima persistenza 
gustativa

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Il Quercetto Abruzzo

Terre di Chieti Pecorino Igt 2017
Colore dorato brillante, naso intenso e ampio, con piacevoli segni di evoluzione: mela matura, pesca 
gialla, fiore giallo 

Palato ricco, denso, un poco - ma piacevolmente - evoluto, ottima persistenza e retrogusto floreale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Quercia Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo Doc 2016

Naso schietto: ciliegia con tocco fresco

Buona maturità e concentrazione del frutto. Persistenza, con guizzo finale leggermente erbaceo, ma tipico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Feudo Antico Abruzzo

Terre di Chieti Rosato Biologico Igp 2019

Color salmone intenso. Naso elegante e ampio, dal frutto rosso alle note delicatamente boisé

Al palato si ritrova la nota tostata e leggermente vanigliata, ben dosata, che arricchisce di struttura il 
vino. Buona la concentrazione del frutto, sufficiente la freschezza, mediamente lungo il finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Piandimare Abruzzo

Piandimare - Maja, Montepulciano d’Abruzzo Doc 2013

Bouquet molto ampio, elegante, speziato con note cioccolatose e boisé forse leggermente troppo evidenti

Ottima profondità, sul finale torna il legno, che, considerato l’affinamento, persiste eccessivamente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta Secolo IX Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2019

Color rubino chiaro. Profumo intenso di frutti rossi (fragoline, lampone e ciliegia)

Vellutato al palato con leggero tocco tannico piacevole, sul finale, buona acidità, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Umani Ronchi Abruzzo

Centovie, Montepulciano d’Abruzzo Doc 2015

Colore rubino carico, profumo intenso di buona complessità: frutti rossi, spezie dolci, tabacco

Densità e persistenza e tannino abbastanza morbido

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Villa Gemma - Masciarelli Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo Riserva Doc 2015

Colore rubino intenso, naso accattivante di frutto rosso, sanguinella, spezie

Palato setoso, compatto con ottima freschezza a sostegno della densità del frutto maturo. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

De’Gaeta Campania

Fiano di Avellino Docg 2019

Paglierino chiaro e brillante. Profumo severo, ammandorlato, minerale

Medio corpo, buona cremosità, finale liquirizia, sapido e persistente. Giovane ma promettente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Terre dell’Angelo Campania

Il Tempo, Terre del Volturno Igt 2017

Rubino brillante con riflessi violacei. Profumo di frutti neri e rossi (fragola, ciliegia, mirtilli)

Succoso, buona freschezza a sostegno di una buona concentrazione di frutto maturo, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Castello Monaci Puglia

Kreos, Salento Negroamaro Rosato Igt 2019

Color ramato brillante. Profumo delicato e fruttato: pesca, melone, ciliegia

Ingresso morbido, buona freschezza da spalla, media persistenza, chiusura precisa con tocco 
piacevolmente piccante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cosimo Vestita Puglia

Nero di Sole Rosato, Salento Primitivo Igt 2019

Color buccia di cipolla dorata. Profumo precisamente fruttato, con note di fragoline e pesca

Palato fresco e fruttato, buona sapidità, chiusura succosa. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cosimo Vestita Puglia

Nero di Sole, Salento Primitivo Igt 2019

Profumo di buona intensità con fragole, polvere di liquirizia, pot-pourri

Ottima densità di frutto, tannino morbido e palato avvolgente, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Bramato Puglia

Supremus, Primitivo di Manduria Doc 2019

Rubino intenso e denso. Profumo complesso: composta di mirtilli, marasca sotto spirito, tocco marino

Molto caldo, discreta vena acida a sostegno, ottima persistenza. Impegnativo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Decanto Puglia

Unus, Tavoliere delle Puglie Doc 2016
Colore rubino chiaro tendente all’aranciato. Profumo di frutti rossi ancora freschi, lampone e fragole; 
tocco di spezie, cannella e baccello di vaniglia 

Palato di buona densità, freschezza, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Emporium - Enoitalia Puglia

Appassimento, Salento Rosso Passito Igt 2019

Profumo semplice, con note di frutti rossi (ciliegia) e fiore (magnolia)

Dolce, con tannino ben pronunciato, discreta persistenza. Buon equilibrio tra dolcezza, acidità e tannini

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Garofano Puglia

Simpotica, Salento Negroamaro Rosso Igp 2016

Profumo interessante e complesso: tamarindo, more, nocciolo di ciliegia, violetta

Palato fresco, con tannino maturo ma ancora vivido, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Pietraventosa Puglia

Est Rosa, Murgia Igt 2019

Color cerasuolo chiaro e brillante. Profumo intensamente fruttato (mora, fragoline)

Palato fruttato, buona densità, sapidità finale, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute Salentine Puglia

76 Monete, Primitivo di Manduria Doc 2018
Profumo intenso e internazionale con note di marmellata di frutti rossi e neri, uva passa, fico, erbe 
aromatiche, balsamico 

Ottima fattura al palato, denso e abbastanza fresco, tannino ben maturo, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Torrevento Puglia

Kebir, Puglia Igt 2018
Rubino intenso. Profumo complesso: frutti maturi rossi (ciliegia) e neri (mora), tocco tostato e speziato 
(boisé) 

Succoso e pieno al palato, tannino importante ma ben levigato, buona freschezza, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute Iacovazzo Basilicata

L’assolo, Matera Doc 2017

Molto profumato, invitante, fresco e balsamico con nuances di lampone, more mature, fiore fresco

Palato ricco, denso, tannino setoso, buona freschezza, persistente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Caparra & Siciliani Calabria

Mastrogiurato, Calabria Igt 2017

Colore rubino brillante. Profumo ampio e complesso: rosa, lamponi e ciliegie, chiodo di garofano, sottobosco

Palato deciso di personalità, tannino importante ma morbido, con presa finale che accompagna 
perfettamente al cibo, finale di buona persistenza. Tipico e ben fatto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Librandi Calabria

Gravello, Calabria Igt 2017

Profumo di media intensità, ma complesso, con note di frutti rossi e neri, tabacco e chiodo di garofano

Palato pieno, frutto concentrato e maturo, tannino pronunciato ma morbido, ottima persistenza

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Torrevento Puglia

Primaronda, Castel del Monte Doc 2019

Rosato color ciliegia chiara, profumo fruttato

Velluto al palato con tocco di lime, bevibilità assoluta, finale leggermente zuccherino, ma ottima acidità 
di sostegno

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Masseria Falvo 1727 Calabria

Cjviz, Terre di Cosenza Doc 2019

Bel colore rosa antico, naso complesso di frutti rossi, crema di limone, muschio bianco

Palato concentrato, saporito, fresco e sapido. Finale piacevole, leggermente corto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Falvo 1727 Calabria

Donna Filomena, Terre di Cosenza Doc 2018

Profumo di buona intensità e molto ampio: mela matura, pesca, tocco di mandorla verde

Palato saporoso, buona freschezza accompagnata da concentrazione e maturità di frutto.              
Ottima persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cusumano - Alta Mora Sicilia

Feudo di Mezzo, Etna Rosso Doc 2016

Naso dolce maturo: composta di ciliegia, frangipane, tabacco e spezie  

Palato ricco, vibrante, buona acidità in equilibrio con maturità del frutto, finale minerale tipico, buona 
persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cambria Sicilia

Mastronicola Gran Cru delle Colline Furnaresi, Nocera Doc 2015
Profumo intrigante dalle note scure: composta di fragole e more, tocco sottobosco, inizio di evoluzione, 
si preannuncia una lunga vita 

Palato denso ricco, dove il notevole residuo zuccherino però ben bilancia tannini e freschezza del vino

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantine Colosi Sicilia

Na Jm, Sicilia Doc 2016

Note complesse, tocco di vernice, agrumi confit

Palato denso con finale caramellato, sapido, profondo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Cantine Colosi Sicilia

Salina Rosso Igt 2018

Frutto rosso maturo al naso: prugna e ciliegia

Ottima stoffa al palato, morbido, ma lo speziato vanigliato del legno è predominante, se pure sul finale il 
frutto (di ottima origine) torna alla ribalta

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Feudo Arancio - Mezzacorona Sicilia

Cantodoro, Sicilia Doc 2017

Profumo intenso, mirabelle e composta di lamponi, tocco erbaceo, mora

Palato di buona concentrazione, media acidità, tannino importante ma ben levigato

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cusumano - Tenuta Ficuzza Sicilia

700 slm, Brut Metodo Classico

Profumo elegante, di mela rossa, glicine, tocco gessoso

In bocca buon equilibrio di acidità, frutto maturo, dosaggio delicato, buona persistenza con retrogusto di 
crosta di pane. Difficile trovarvi la Sicilia, ma ottima fattura

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cusumano - Tenuta Ficuzza Sicilia

Salealto, Terre Siciliane Igt 2018

Naso intenso e accattivante, zagara e agrumati, note di lievito e mela rossa

Grande concentrazione di frutto e untuosità al palato che si pongono in equilibrio con la freschezza del 
vino. Ottima persistenza e finale leggermente amaricante, perfetto per abbinamenti gastronomici

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cortese Sicilia

Vanedda, Terre Siciliane Bianco Igt 2018

Naso intrigante, ampio: dalla frutta a polpa bianca, ai fiori bianchi, dal miele di bosco alla vaniglia

Palato complesso, pieno, ricco, profondo, media acidità, compensata da precisione e integrità del frutto, 
finale equilibrato tra morbidezza e tocco fenolico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Florio Sicilia

Terre Arse, Marsala Vergine Riserva Doc 2003

Profumo intenso, di frutta secca (noci, mandorle), tocco tipico di vernice

Buona consistenza al palato, sapore in armonia con il profumo, media persistenza. Ideale abbinamento 
con formaggi anche complessi

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Gorghi Tondi Sicilia

Kheirè, Sicilia Doc 2019

Profumo preciso, note di frutta a polpa bianca e gialla. Carattere franco rispetto al vitigno

Palato fresco con buona concentrazione di frutto, finale preciso, retrogusto agrumato che invoglia alla beva

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Gorghi Tondi Sicilia

Rajah, Sicilia Doc 2019

Naso di piacevole aromaticità, con note muschiate, di rosa e pesca matura

Palato gustoso, fresco, sapido, chiusura precisa e invogliante alla beva, piacevole presenza di CO2 fine 
che aggiunge freschezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute Orestiadi - La Gelsomina Sicilia

Etna Bianco Doc 2018

Naso complesso, dal sulfureo al muschiato, con polpa bianca e fiore bianco

Palato denso, profondo, minerale, fresco in equilibrio con maturità di frutto. Molto sapido il finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenute Orestiadi - La Gelsomina Sicilia

Il Bianco di Ludovico, Sicilia Doc 2017

Naso di buona intensità e complessità (mela, pesca, erbe aromatiche, salvia)

Buona concentrazione di frutto maturo al palato, lodevole persistenza con retrogusto agrumato piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Tenute Orestiadi - La Gelsomina Sicilia

PaxMentis, Terre Siciliane Igt 2018

Torta di fragole, cioccolato, nota vanigliata

Tannino morbido, succoso, buona interpretazione del vitigno in clima caldo. Per chi ama i vini morbidi e 
succosi

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Oro d’Etna Sicilia

De Rerum Aetna, Etna Rosso Doc 2015

Colore rubino chiaro, tipico. Profumo caratteristico di frutti rossi e neri maturi, tocco fumé, erbe aromatiche

Al palato tannino largo, leggermente amarognolo sul finale, ma piacevole e tipico nel complesso

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cusumano - Tenuta Presti e Pegni Sicilia

Noà, Sicilia Doc 2017

Profumo intenso e complesso: composta di more e lamponi, spezie (chiodo di garofano, vanillina)

Palato ricco, tannino abbondante e morbido. Finale preciso, poco espressivo del territorio, ma ben fatto

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tasca d’Almerita - Tenuta Regaleali Sicilia

Vigna San Francesco, Sicilia Chardonnay Doc 2018
Dorato brillante. Profumo molto intenso e complesso, decisamente boisé: note di vaniglia, cedro,         
aghi di pino, albicocce

Ricco, molto denso al palato, con buona acidità di supporto, ma davvero ricco e pastoso,                     
con abbondanza di legno. Tipicamente siciliano, in stile anni Novanta

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Mandrarossa Sicilia

Sentiero delle Gerle, Etna Bianco Doc 2018

Naso intenso, tocchi muschiati, frutta a polpa bianca. Più fruttato che minerale

Palato denso sapido, concentrato, molto persistente, rispondente al naso. Sapidità e lunghezza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Cusumano - Tenuta San Giacomo Sicilia

Sàgana, Sicilia Doc 2017

Naso di frutti maturi (ciliegia, prugna), tocco di bacon, spezie (tabacco)

Preciso, succoso, persistente, retrogusto rispondente di fragola e frutto maturo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Santa Tresa - The Wine People Sicilia

Cerasuolo di Vittoria Docg 2018

Naso intenso e ampio: frutti rossi e neri, spezie (canfora e chiodo di garofano)

Bella presa al palato, tannino presente, ma morbido, finale leggermente crudo, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Càlibri Sardegna

Coro, Vermentino di Gallura Docg 2019

Color paglierino brillante. Profumo intenso di glicine, pesca, ostrica, finocchietto

Palato sapido, buona densità e maturità di frutto. Persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Vini Mura Sardegna

Cheremi, Vermentino di Gallura Docg 2019
Colore paglierino con guizzi luminosi. Profumo delicato e ampio: fiore bianco, albicocca fresca, timo fresco

Buon corpo, sufficiente densità e maturità di frutto, sensazione di mediterraneità, erbe aromatiche e 
mandorle verdi sul finale. Ben fatto, manca solo di concentrazione e allungo per passare a categoria 
superiore, ma ottimo in rapporto al prezzo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Giuseppe Sedilesu Sardegna

Mamuthone, Cannonau di Sardegna Doc 2017

Rubino brillante. Profumo intenso, di frutto rosso, balsamico, erbe aromatiche mediterranee

Molto corposo e caldo, media freschezza, buona concentrazione finale leggermente corto con retrogusto 
di liquirizia

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Siddùra Sardegna

Bàcco, Isola dei Nuraghi Igt 2017

Colore rubino compatto con cuore scuro. Profumo di frutti neri (mirtilli e mora), tocco selvatico piacevole

Molto alcol ma ben sostenuto da freschezza e concentrazione del frutto. Ben equilibrato. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Siddùra Sardegna

Tìros, Colli del Limbara Igt 2016
Colore rubino compatto. Naso complesso e preciso: ciliegia sottospirito, mora, tocco erbaceo, chicchi di 
caffè, cannella

Palato fitto, alcol abbondante ma ben sostenuto dal frutto maturo e dalla sufficiente acidità.       
Potrebbe allungarsi oltre sul finale. Mantiene territorialità

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Su’Entu Sardegna

Nina Rosé, Isola dei Nuraghi Igt 2019

Color buccia di cipolla in stile provenzale. Naso intrigante: fragoline, salvia e rosmarino, agrume, pesca  

Palato pieno, ben equilibrato tra freschezza del frutto e acidità, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Su’Entu Sardegna

Su’Oltre, Marmilla Igt 2016
Colore rubino intenso. Naso ampio e complesso di frutto maturo e dolce: ciliegia, composta di lampone, 
susina matura, spezie (cannella, chiodo di garofano) 

Palato ricco, generoso, ma con ottima venatura acida, buona persistenza. Pretendente per l’oro

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Siddùra Sardegna

Nudo, Cannonau di Sardegna Doc 2019
Color buccia di cipolla con riflessi ramati. Profumo delicato, di mela, fragola e ciliegia fresche, tocco 
gessoso/cipria 

Morbido, ma con profondità, buona persistenza e chiusura precisa

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Su’Entu Sardegna

Su’Orma, Vermentino di Sardegna Doc 2017
Colore dorato con riflessi brillanti. Boisé con sentori di spezie dolci, molto francese il naso, con note 
tropicali che occhieggiano dallo sfondo

Frutto maturo e denso al palato, finale sempre boisé con tocco di sapidità che riporta all’origine, ma nel 
complesso da approfondire il legame con la terra

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Surrau Sardegna

Sciala, Vermentino di Gallura Docg 2019
Color paglierino con pennellate dorate. Profumo di media intensità tendente al floreale (fiore di campo, 
dente di leone) unito a frutta tropicale (papaia) 

Ottimo corpo, con buona freschezza, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



I 216 bronzi WOW 2020 hanno ricevuto un voto di qualità tra 85 e 89 
centesimi e un punteggio di tipicità di almeno 6 decimi.
Si tratta di vini particolarmente identitari, rispondenti al territorio 
d’origine e alla sua tradizione enoica.



La Source Valle d’Aosta

Ensemblo, Valle d’Aosta Bianco Doc 2017
Naso accattivante e tipico per i vitigni, aromatico senza eccesso: rosa, pesca matura, albicocca, melone 
maturo

Freschezza e buon equilibrio al palato, media concentrazione del frutto, finale leggermente corto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Source Valle d’Aosta

Valle d’Aosta Cornalin Doc 2017

Naso di discreta intensità e complessità, con spezie e erbe officinali

Tipicità al palato, bacche, frutto fresco, ottima acidità, medio corpo e tannino leggero e morbido.       
Media persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Source Valle d’Aosta

Valle d’Aosta Torrette Superiore Doc 2015

Profumo complesso e piuttosto intenso: legno di cedro, frutti neri, pellame

Palato di buona stoffa, freschezza temperata dal frutto, ma sul finale leggermente amaricante di radice

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

ArnaldoRivera - Terre del Barolo Piemonte

Barolo Vignarionda Docg 2015
Colore tipico rubino diafano. Profumo floreale (petalo di viola e rosa), note terziarie (tabacco), nota di 
prugna

In bocca potente, tannino asciugante, un poco rustico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 70 e 100 ¤

Banfi  Piemonte Piemonte

Cuvée Aurora, Alta Langa Docg 2016

Profumo accattivante, di frutta a polpa bianca, note di crosta di pane

Palato vinoso, retrogusto di mela, media persistenza. Corretto e piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Caldera Piemonte

Grignolino d’Asti Le Serre Doc 2019

Colore oro rosso brillante, molto chiaro. Naso intenso e ampio: violetta, fragoline, etereo

In bocca delicato, ma con tannino ben presente, ottima freschezza, retrogusto di fragoline

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Colle Manora Piemonte

Mimosa, Monferrato Bianco Doc 2019

Profumo preciso, tipico per il vitigno, meno caratteristico per la zona

Ottimo al palato: fresco, denso, persistente, con tocco gessoso, leggermente pastoso che richiama le origini

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta Cucco - Tenimenti Rossi Cairo Piemonte

Barolo del Comune di Serralunga d’Alba Docg 2016

Colore rubino trasparente, tipico. Naso caratteristico: viola, mora, ciliegia, tocco boisé, erbe aromatiche

Molto denso e caldo al palato, ottima persistenza, ma finale un poco asciutto, caldo

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Fortemasso - Gussalli Beretta Piemonte

Barbera d’Alba Doc 2017

Profumo ampio, complesso con note di frutti rossi e spezie (chiodo di garofano), tocco floreale

Palato succoso, vibrante, un po’ corto sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fortemasso - Gussalli Beretta Piemonte

Langhe Nebbiolo Doc 2019

Fiore e frutto rosso al naso

Palato convincente ed equilibrato; buona freschezza, maturità del frutto. Tannino abbondante ma maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Monchiero Piemonte

Barolo del Comune di Castiglione Falletto Docg 2016

Color rubino chiaro e brillante. Profumo di rosa bianca, viola, lampone, sottobosco

Al palato fresco, discreta concentrazione di frutto, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Alessandro Motta Piemonte

La Sciura, Nizza Docg 2017

Al naso balza generoso e succoso (marasca sotto spirito), in evidenza la maturità della materia

Palato strutturato, gran corpo, freschezza che sorregge la maturità del frutto, buona persistenza.      
Alcol un po’ in evidenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Rocche Costamagna Piemonte

Barolo Docg 2016

Naso delicato: petalo di viola, ciliegia, lampone, leggermente confettato

Elegante al palato, con frutto molto maturo e tannino particolarmente smussato per la tipologia

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Serra Domenico Piemonte

Costacasareggio, Barbera d’Asti Docg 2018

Profumo di uve surmature, speziatura delicata

Molto ricco, alcolico, sostenuto parzialmente dalla freschezza, molto persistente, impegnativo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Vigneti Valle Roncati Piemonte

Ciada, Fara Riserva Doc 2013

Profumo intenso e caratteristico: frutti rossi maturi, spezie delicate e dolci

Buon equilibrio tra corpo, struttura, acidità e retrogusto fruttato e terroso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cantine Volpi Piemonte

Piemonte Spumante Pinot nero Rosé Brut Doc

Naso varietale di ciliegia e fragoline

Fruttato e piacevole, benché semplice al palato. Media persistenza. Ben fatto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Enrico Dario Liguria

Riviera ligure di Ponente Pigato Doc 2019

Naso delicato e fruttato, mela matura e pesca

Ingresso morbido al palato con buona acidità, media persistenza, chiusura sapida interessante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Lunae Bosoni Liguria

Etichetta Nera, Colli di Luni Doc 2019

Profumo intenso, molto tiolico, con intenso pompelmo e lime, invitante ma poco tipico

Palato molto fresco, piacevolissimo, ma un poco fuorviante per la sua somiglianza con il Sauvignon.     
Ma se piace l’originale… un ottimo vino

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cantine Lunae Bosoni Liguria

Liguria di Levante Ciliegiolo Igt 2019

Colore rubino molto chiaro. Profumo di ciliegia di media intensità

Palato di buona densità, leggermente cotto sul finale, piuttosto corto. Interessante, personalità fuggevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Fratelli Berlucchi Lombardia

Brut 25, Franciacorta Docg

Profumo di media intensità, con note classiche di mela, fiore bianco, pasticceria (delicata)

Buona acidità compensata dal residuo zuccherino, che torna nel retrogusto. Un poco corto sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Castello di Cigognola Lombardia

Barberasso, Provincia di Pavia Igt 2018

Profumo semplice ma piacevole di ciliegia e fogliame

Succoso, morbido, forse eccessivamente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

Moratti, Oltrepò Pavese Metodo Classico Rosé Brut Nature 2013

Naso intenso e complesso: mela caramellata, mirtillo, pasticceria

Frutti rossi che tornano al palato coerentemente. Buona freschezza, un po’ corto sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Castello di Cigognola Lombardia

Per Papà, Provincia di Pavia Igt 2015
Nota intensa di fiore appassito e sottobosco (fogliame), nasconde un poco il frutto e appare troppo 
evoluto rispetto all’età

Al palato è migliore, con buon equilibrio tra freschezza e concentrazione di frutto, che pare anche più 
fresco che al naso. Apprezzabile mineralità sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Defi lippi - I Gessi Lombardia

Riesling di Oliva, Provincia di Pavia Igt 2019

Colore dorato chiaro e brillante. Profumo di discreta intensità con note di pesca matura, mela rossa

Corpo leggero in bocca, buona acidità, finale leggermente amarognolo. Buon rapporto qualità/prezzo

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Jako Wine Lombardia

Oltrepò Pavese Metodo Classico Brut Rosé Docg 2012

Color salmone brillante, naso complesso, di rabarbaro, pesca

Palato ricco, morbido, buona persistenza e complessità, bollicine leggermente deboli

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Nino Negri Lombardia

Inferno Carlo Negri, Valtellina Superiore Docg 2017

Rubino brillante e chiaro. Profumo intenso elegante, con note di frutti rossi (ribes, lampone), caffè, viola

Frutto di buona densità, accompagnato da ottima freschezza, persistente e armonico, finale leggermente 
tostato ma piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Conte Vistarino Lombardia

1865, Oltrepò Pavese Metodo Classico Docg 2015
Naso ampio, complesso, con nota leggermente aggressiva: mela rossa, fiore giallo (dente di leone, non 
finissimo), miele d’acacia

Buona densità al palato, equilibrio tra maturità del frutto e acidità ben integrata, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cavit Trentino

Rupe Re, Trentino Superiore Vendemmia Tardiva Doc 2017

Aroma delicato, rispetto alla tipologia e al blend, ma elegante

Tocco di botrite (marmellata di arance). Palato preciso, ottima fattura, delicatezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Endrizzi Trentino

Piancastello, Trento Riserva Doc 2015

Naso tra la mela rossa, il vinoso, agrume, ampio e allettante, tocco boisé

Palato ricco, con nota fresca rocciosa, buon equilibrio, media profondità

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Mezzacorona Trentino

Castel Firmian - Teroldego Rotaliano Riserva Doc 2016

Naso preciso, fin troppo fruttato (ciliegia sotto spirito), con note di tabacco dolce

Palato seducente, ma scivoloso, di medio raggio sul finale. Cede sul medio palato, per il resto ammirevole 
pulizia e buona fattura

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cantina Riva del Garda Trentino

Loré, Trentino Doc 2018

Dorato chiaro brillante, profumo intenso dove domina la speziatura (vaniglia), mela e banana

Palato di media concentrazione, frutto abbastanza maturo, buona freschezza che solleva la beva sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

Clesurae, Teroldego Rotaliano Doc 2015

Naso complesso, frutti piccoli, neri e rossi

Palato denso, tannino abbondante ma smussato, chiusura leggermente asciugante, ma in linea con il 
vitigno

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

Cortuta - Trentino Chardonnay Doc 2017

Fiori bianchi, gelsomino, mela rossa, passiflora, spezie

Palato ricco, denso, buono l’allungo sul finale, chiusura burrosa. Buona fattura, ma il legno è preminente e 
rischia di coprire l’espressione territoriale

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

Cortuta - Trentino Lagrein Doc 2017

Naso succoso, prugna intensa e ciliegia matura

Tannino morbido, non molto pronunciato, buona freschezza, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

Cortuta - Trentino Müller Thurgau Doc 2018

Profumo preciso di pera e lime, pesca bianca e fiori di prato

Palato fresco, tipico, manca un poco di concentrazione del frutto, ma ha freschezza e semplicità apprezzabili

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cantina Rotaliana di Mezzolombardo Trentino

R, Trento Extra Brut Doc

Note di mela fresca e tocco sulfureo e roccioso, leggera crosta di pane

Freschezza, ritorno sulfuero minerale, buon equilibrio concentrazione di frutto. Finale di media lunghezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Rotari - Mezzacorona Trentino

Alperegis, Trento Rosé Doc 2014

Bel colore buccia di cipolla brillante. Naso minerale, tocco sulfureo tipico, note di mirtillo e fragoline

Palato ricco, ben dosato, fresco e di media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Baron Di Pauli Alto Adige

Exil, Alto Adige Gewürztraminer Doc 2019

Profumo aromatico intenso: muschio, lychee, rosa

Alcol generoso sostenuto dalla concentrazione del frutto e dalla freschezza. Il residuo attenua le 
sensazioni fenoliche che però tornano a presentarsi sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Caldaro Alto Adige

Quintessenz - Lago di Caldaro Classico Superiore Doc 2019

Naso tipico di frutti rossi e rosa macerata

Palato leggermente amaro, media densità e un po’ corto. Finale amarotico

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Castel Sallegg Alto Adige

Cuvée Ars Lyrica, Alto Adige Bianco Doc 2017

Naso elegante, delicato: fiore bianco, mela, pesca

Palato cremoso, fresco, con buona concentrazione di frutto, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Castel Sallegg Alto Adige

Pratum, Alto Adige Terlano Pinot bianco Doc 2017

Nota tropicale intensa, torta di mele con vanigliato evidente

Palato largo, fresco, invitante con acidità ottimamente bilanciata dalla concentrazione del frutto.      
Finale agrumato e leggermente tostato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Nals Margreid Alto Adige

Punggl, Alto Adige Pinot grigio Doc 2019

Profumo intenso e ampio, dal fiore di ippocastano al lime, dalla pera alla pesca

Palato cremoso ricco, molto caldo, forse eccessivamente, finale speziato. Buon equilibrio gusto-olfattivo, 
mantiene le promesse di ricchezza. Emerge uno stile di territorio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Rottensteiner Alto Adige

Vigna Premstallerhof, Alto Adige Santa Maddalena Classico Doc 2019

Naso ampio con note floreali unite a frutto scuro

Palato succoso, media densità, poca precisione, ma mineralità e tannino ben maturo. Piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Ai Galli Veneto

Delle Venezie Pinot grigio Doc 2019

Profumo delicato di mela e glicine

Palato fresco, discreta concentrazione del frutto, finale tipico leggermente fenolico, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Ai Galli Veneto

Lison Pramaggiore Verduzzo Passito Doc 2015

Dorato brillante con riflessi aranciati. Profumo elegante, foglie di tè, tocco di cera

Denso, dolce, ammandorlato ben equilibrato dall’acidità, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Ai Galli Veneto

Probus, Lison Pramaggiore Rosso Doc 2016

Profumo molto caratteristico, leggermente erbaceo, molto floreale, note di frutti rossi e neri

Palato leggermente tannico, discreta freschezza, tipica nota erbacea, sufficiente lunghezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Aristocratico - Enoitalia Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2016

Profumo intenso di ciliegia e fragola, precisione e ricchezza, sapore ampio, chiusura speziata

Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Astoria Vini Veneto

‘019, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Millesimato Docg 2019

Naso molto espressivo, dalla polpa di mela alla pera, salvia e tocco di rosmarino

Palato cremoso, ricco, buona persistenza. Buona fattura, finale preciso, leggermente abboccato (come 
richiesto dalla tipologia), abbastanza fine

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Bacio della Luna - Schenk Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Docg 2019

Naso delicato di fiore e mela

Perlage cremoso e carezzevole, avvolgente al palato, chiusura limpida precisa, meriterebbe maggiore 
profondità sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Bacio della Luna - Schenk Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Millesimato Extra Brut Docg 2019

Mela rossa intensa, quasi vanigliata, ammiccante

Buon equilibrio tra acidità e maturità del frutto, tocco amarognolo sul finale sostenuto dalla 
concentrazione del frutto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Bertani Veneto

Ognisanti, Valpolicella Classico Superiore Doc 2018

Profumo complesso, originale, con intensa scorza d’arancia e ciliegia

Palato fresco, leggermente amarognolo sul finale, non molto persistente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

BiancaVigna Veneto

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Rive di Ogliano Superiore Extra Brut Millesimato Docg 2019

Profumo intenso di glicine e fior di melo; nota di mela rossa molto matura, quasi dolce

Palato ricco, pastoso, di media lunghezza, colpisce una coda di acidità sferzante sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Bolla Veneto

La Canestraia, Bardolino Chiaretto Classico Doc 2019

Colore provenzale buccia di cipolla. Naso delicato con erbe aromatiche, ciliegia fresca, pesca noce

Ingresso morbido al palato, finale di nocciolo di ciliegia, leggero e fresco, molto morbido il finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Bortolomiol Veneto

Ius Naturae, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Brut Millesimato Docg 2019

Profumo delicato, fiori di mela, erbe aromatiche, zucchero filato

Molto morbido al palato, residuo zuccherino importante, buona concentrazione del frutto, discreta la 
freschezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Buglioni Veneto

L’(Im)perfetto, Valpolicella Doc 2017

Profumo intenso, con note di frutta molto matura e spezie (cannella)

Frutto pieno, buona concentrazione, acidità molto elevata che prosegue piuttosto tagliente sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Ca’di Rajo Veneto

Marinò, Piave Doc 2016

Naso complesso e speziato: composta di frutti rossi e neri, chiodo di garofano

Palato fresco, media densità, tannino abbondante e leggermente amaro, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Ca’di Rajo Veneto

Marzemina bianca Brut Millesimato 2018

Profumo leggermente e piacevolmente aromatico: uva fragola, torta di mele

Al palato piacevolmente fruttato, abboccato, ma ben sostenuto dalla freschezza. Per chi ama la coccola 
di profumi e morbidezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Casa Comete - Virale Veneto

Esker, Veneto Igt 2019

Profumo semi aromatico, note di salvia, mela, fieno

Palato fresco, con note di mela dominanti, tocco ammandorlato, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Conte Collalto Veneto

Torrai, Piave Cabernet Riserva Doc 2015

Colore rubino carico e scuro. Profumo media intensità: frutti neri, erbaceo

Ricco al palato, maturità del frutto e distensione dei tannini, media persistenza. Buona tipicità, carattere 
e morbidezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Conte Collalto Veneto

Violette, Vino Spumante Rosé Extra Dry

Aromatico con note intense di frutta (mela, pesca)

Palato fruttato, con media acidità, non molto persistente, ma piacevole con finale abboccato ma ben 
accompagnato dal frutto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Corte Scaletta Veneto

Valpolicella Doc 2017

Profumo delicato ma elegante. Ciliegia fresca, rosa appassita

Palato equilibrato tra acidità e maturità del frutto. Discreto allungo sul finale, che risulta corretto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Corte Scaletta Veneto

Valpolicella Superiore Doc 2014

Naso intenso, frutti rossi e mentolato, speziato

Palato succoso, buona acidità, leggermente corto sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Corteforte Veneto

Dea Lualda, Amarone della Valpolicella Classico Docg 2013

Naso intenso e intensamente vanigliato

In bocca è molto morbido, non perfettamente sostenuto dall’acidità. Piuttosto breve la presenza al palato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Domìni Veneti - Cantina Valpolicella Negrar Veneto

Collezione Pruviniano - Valpolicella Ripasso Doc 2017

Note di frutto maturo, tocco di spezie intense

Buona freschezza al palato, media concentrazione del frutto, un poco corto sul finale con retrogusto 
amaricante

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Domìni Veneti - Cantina Valpolicella Negrar Veneto

Jago, Amarone della Valpolicella Docg 2015
Rubino intenso. Profumo originale, molto ampio, dai frutti rossi e neri maturi, alle spezie e molte erbe 
aromatiche

Molto ricco, al residuo zuccherino si aggiunge nota dolce vanigliata che forse nel complesso eccede

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤



Jako Wine Veneto

Ruber, Verona Igt 2016

Colore rubino piuttosto intenso al cuore. Frutto rosso maturo al naso, spezie dolci (cannella)

Palato molto morbido, media persistenza, buona acidità. Manca un po’ di decisione e profondità ma 
piacevole

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

La Collina dei Ciliegi Veneto

Camponi, Veneto Igt 2018

Rubino brillante, poco carico. Naso di frutti rossi (ciliegia matura), tocco speziato (pepe) caratteristico

Fresco al palato, tannino leggermente allappante, retrogusto di frutto più maturo rispetto alle attese

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

La Collina dei Ciliegi Veneto

Formiga, Valpolicella Doc 2017

Naso schietto: ciliegia con tocco pepato

Palato morbido, finale di marasca, ottima acidità, medio corpo e media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Le Rive di Bonato Veneto

Delle Venezie Pinot grigio Doc 2019

Naso tipico di mela e pera matura, erba

Buona densità, finale leggermente abboccato e caramellato. Non molto persistente, ma piacevole

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Marsuret Veneto

Amolèr, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg 2019

Naso accattivante di mela ed erbe fresche

Palato fresco, equilibrio residuo zuccheri e verve acida. Leggermente corto sul finale, ma tipico e 
rappresentativo di uno stile di Prosecco Superiore tendente al secco

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Graziano Merotto Veneto

Integral, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019

Profumo delicato di mela, glicine e salvia

Secco, ma dal palato abbastanza morbido grazie a buona concentrazione del frutto, e alla cremosità 
finale. Media persistenza, chiusura un po’ erbacea

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Monte Zovo - Famiglia Cottini Veneto

Oltremonte, Verona Igt 2019

Profumo intenso di pompelmo, salvia, lime, pesca

In bocca buona densità, equilibrio finale tra componenti morbide e fresche, media lunghezza.          
Tipico per il vitigno

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Ponte Veneto

Giò - Trevenezie Traminer Igt 2019

Profumo intenso di lichee, pesca, rosa, albicocca

Morbido, non dolce, piacevole ed equilibrato, per gli amanti dell’aromatico

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

San Rustico Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2015

Naso intenso, fruttato e terziario, lacca, cannella

Palato denso, profondo, concentrato, finale leggermente cotto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Sansonina - Zenato Veneto

Veneto Rosso Igt 2017

Rubino intenso e scuro al centro. Profumo intenso di frutta rossa surmatura, sotto spirito, prugna e fogliame

Ricco al palato, frutto denso, finale boisé e speziato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Tenuta Sant’Antonio Veneto

Monte Ceriani, Soave Doc 2019

Profumo di media intensità con note di frutto a polpa bianca e tipico sentore floreale

Buona densità al palato, speziato sul finale (pepe bianco), saporito

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santa Sofi a Veneto

Valpolicella Ripasso Superiore Doc 2017

Profumo di media intensità, frutti rossi maturi (lampone e fragola), ma non cotti

Palato fresco, denso, ottima freschezza, finale leggermente caramellato

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santi Veneto

Ventale, Valpolicella Superiore Doc 2018

Rubino brillante. Profumo complesso, che spazia dal frutto rosso alle spezie (chiodo di garofano)

Palato denso, tannino importante, finale leggermente amaro

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Sartori Veneto

Corte Brà, Amarone della Valpolicella Classico Docg 2012
Rubino profondo. Profumo intenso, diretto e complesso: ciliegia sotto spirito, fragola matura, cannella e 
vaniglia

Denso, morbido ma con buona stoffa, media lunghezza, retrogusto leggermente amarognolo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Scaia - Tenuta Sant’Antonio Veneto

Scaia, Veneto Rosato Igt 2019

Colore buccia di cipolla di sapor provenzale. Naso di frutti rossi e ciliegia, pesca e pompelmo

Frutto intenso al palato, buona persistenza e chiusura armonica che ricorda gli aromi al naso.           
Molto, forse un tantino troppo, morbido al palato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Giovanna Tantini Veneto

Bardolino Chiaretto Doc 2019

Colore cipria à la page. Profumo fragoline e ciliegia, fresco, erbe aromatiche

Corpo leggero ma saporito, sapido, frutti rossi croccanti, media lunghezza, finale preciso ma il vino nel 
complesso ha ampi margini di manovra alla ricerca di tipicità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Terre di Leone Veneto

Amarone della Valpolicella Classico Docg 2010
Al naso mostra segni di eccessiva evoluzione (fiore appassito) con note invitanti di rabarbaro e 
sottobosco, cioccolato amaro

Palato denso, complesso, concentrazione di tannini e acidità, secchissimo. Ostico

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Terre Marciane - Vi.V.O. Cantine Veneto

Lison Docg 2019

Profumo dall’aroma intenso, a tendenza tiolica e verde (pompelmo, salvia)

Palato elegante, delicato, ma saporito, forse manca di tipicità, ma ben fatto e piacevole

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Tezza Viticoltori in Valpantena Veneto

Brolo delle Giare - Valpolicella Superiore Doc 2016

Profumo intenso, di ciliegia, spezie (chiodo garofano), lampone maturo

Palato potente, molto caldo e troppo morbido/abboccato sul finale, tende all’Amarone

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tezza Viticoltori in Valpantena Veneto

Tezza - Amarone della Valpolicella Docg 2013

Naso dolce, speziato, intenso con nota dominante di amarena sotto spirito

Grande calore al palato, morbidezza, buona persistenza, leggermente graffiante (per calore) sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Villa San Carlo Veneto

Amarone della Valpolicella Docg 2015

Naso intenso, complesso con predominanza di frutti rossi maturi, tocco etereo, terziario (tabacco dolce)

Fresco al palato, Amarone in stile fresco soprattutto in relazione all’annata. Poco evidente 
l’appassimento, manca di complessità soprattutto al palato

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Zardetto Veneto

Tre Venti, Conegliano Valdobbiadene Prosecco Docg 2019

Profumo delicato di glicine, mela e fiori di limone

Discreta la densità del frutto, ottima freschezza, buona mineralità, persistenza discreta

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Antonutti Friuli Venezia Giulia

Friuli Pinot grigio ramato Doc 2019

Ramato con bel punto di colore. Profumo intenso, di pesca gialla, pera keiser, violetta candita

Buon equilibrio frutto e acidità, saporito sul finale, ben fatto, manca forse di un guizzo - pur possibile -  
di personalità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Antonutti Friuli Venezia Giulia

Poppone, Trevenezie Igt 2016

Naso accattivante di frutto rosso maturo (fragola, lampone), mora, nota mentolata

Molto ricco al palato, caldo, con tannino abbondante molto morbido. Finale leggermente amaricante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Ascevi Luwa Friuli Venezia Giulia

Collio Ribolla gialla Doc 2019

Profumo brillante di agrume (pompelmo), fior di mandorlo, fieno maturo

In bocca è fresco, agrumato con tocco di mela e albicocca, nota fenolica finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Piera 1899 Friuli Venezia Giulia

Selezione di Piera - Onedis, Venezia Giulia Ribolla gialla Igt 2018

Profumo intenso floreale con nuances di frutti tropicali (banana, ananas)

Palato cremoso tendente al dolce, sostenuto da buona acidità. Media persistenza, retrogusto di frutto 
maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Piera 1899 Friuli Venezia Giulia

Terre Magre - Friuli Grave Chardonnay Doc 2019

Profumo schietto con note di fiore (glicine), tarassaco, mela, frutta a polpa gialla

Palato abbastanza denso, largo e caldo, con retrogusto amarognolo, buona acidità e media lunghezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Scubla Friuli Venezia Giulia

Pomédes, Friuli Colli Orientali Bianco Doc 2018

Naso ricco, opulento un po’ barocco: vaniglia, pesca melba, torta di mele

Palato cremoso e denso, la concentrazione del frutto tiene bene il legno, il finale è ricco, persistente.    
Un po’ coperti i vitigni e origine

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Vie D’Alt Friuli Venezia Giulia

Friuli Colli Orientali Friulano Doc 2019

Naso delicato, tipico per il vitigno, mandorla verde, mela

Palato buona densità, acidità bilanciata dalla maturità del frutto, finale medio. Retrogusto ammandorlato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Ca’De’Medici Emilia Romagna

Remigio 100, Colli di Scandiano e di Canossa Doc 2019

Piacevole connubio di floreale (rosa) e fragola matura

Molto morbido al palato, morbido il finale, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Umberto Cesari Emilia Romagna

Liano, Rubicone Igt 2017
Rubino intenso e brillante. Profumo preciso di mora, composta di ciliegia, peperone maturo, talco, gentile 
tocco di tostatura

Palato di media densità, fruttato, tabacco dolce, buona persistenza, retrogusto speziato dolce

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Cleto Chiarli Emilia Romagna

Lambrusco del Fondatore, Lambrusco di Sorbara Doc 2019

Cerasuolo con riflessi violacei brillanti. Profumo di viola mammola, ciliegia, mirtillo

Corpo leggero, molto fresco con frutto giustamente maturo al palato, sapidità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Poderi Morini Emilia Romagna

Morale, Romagna Sangiovese Superiore Doc 2018

Profumo che annuncia rabarbaro e note appena mature, ciliegia croccante, prugna

Schietto e fruttato al palato, buona speziatura, discreta densità di frutto, finale fresco, da abbinare a 
cucina ricca con piacere

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Poderi Morini Emilia Romagna

Morosé, Spumante Rosé Brut

Color buccia di cipolla brillante. Naso delicato, di ciliegia, pesca, mela

Palato molto morbido, discreta l’acidità, saporito e fruttato, con finale leggermente confettato.  
Conferma una buona predisposizione di questo autoctono alla spumantizzazione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Poderi Morini Emilia Romagna

Savignone, Ravenna Igt 2018

Profumo schietto di fragole e ciliegie

Al palato è fresco, buona densità di frutto, tocco di speziatura sul finale, buona lunghezza, semplice ma 
verace

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Colto Vitato - Colto Vitato del Cicotto, Gutturnio Riserva Doc 2018

Rubino brillante. Profumo ciliegia, fragola, spezie dolci (cannella e chiodo di garofano)

Fruttato, con tocco boisé, acidità importante, tannino leggermente astringente, nel complesso buona 
fattura

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Colto Vitato - Colto Vitato della Filanda, Emilia Igt 2018

Paglierino con riflessi dorato chiaro. Profumo di mela rossa, salvia, fiore bianco

Piacevole, molto morbido, forse troppo, con freschezza moderata. Semplice, ma ben fatto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Il Pigro - Pigro, Spumante Brut 2018

Profumo di mela, pera, crosta di pane delicata

Ricchezza e cremosità al palato, finale morbido a sostenere un’ottima freschezza, finale di uve fin troppo 
mature

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Romagnoli Villò Emilia Romagna

Passito Anno Duemiladiciotto

Profumo di mandorle, note tostate, chicchi di caffè

Dolcezza equilibrata, nota tostata al palato, finale di scorza d’arancia, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santa Giustina Emilia Romagna

Anricus, Vino Bianco

Profumi precisi e intensi: fiore bianco, mela, salvia

Palato fresco, buona profondità e persistenza. Leggermente aromatico e abboccato sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Santa Giustina Emilia Romagna

Colli Piacentini Bonarda Doc 2019

Colore rubino brillante. Profumo di amarena e fiori

Anche al palato torna il geranio, tannino leggermente piccante, profondità di beva e retrogusto 
leggermente erbaceo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo 10 e 20 ¤

Venturini Baldini Emilia Romagna

Marchese Manadori, Reggiano Doc 2019

Al naso intense note di frutti rossi (ciliegia e fragola)

Amaricante al palato, non compensato dal residuo zuccherino, finale leggermente corto.                
Onesto, manca di definizione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Venturini Baldini Emilia Romagna

Rubino del Cerro, Reggiano Doc 2019

Naso piacevole fruttato e ampio: prugna matura, ciliegia, violetta

Palato fruttato e succoso, media durata, leggermente amaricante il finale, beneficia di abbinamenti con 
cucine grasse

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Antonio Camillo Toscana

Morellino di Scansano Docg 2019

Rubino tendente al cupo sull’unghia. Al naso presenta note di frutto rosso e prugna

Palato fitto, setoso, tannino voluminoso e amarognolo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Antonio Camillo Toscana

Vallerana Alta, Toscana Ciliegiolo Igt 2018

Profumo intenso di ciliegia matura, fragola, tocco speziato (chiodi di garofano)

Palato denso, speziato, ben fatto ma il legno copre le delicate sfumature del vitigno

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Banfi Toscana

Brunello di Montalcino Docg 2015
Rubino brillante, con unghia tendente all’arancio. Profumo composta di frutti rossi, mirtilli, sottobosco, 
nuance di tabacco

Tannino maturo, media densità al palato, freschezza finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Banfi Toscana

SummuS, Toscana Igt 2017

Rubino intenso. Naso intenso: frutti neri, tabacco, more, marmellata di fragola

Palato denso, tocco amaro, cioccolatoso. Tipico, con corpo adeguato all’origine

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Boscarelli Toscana

Prugnolo, Rosso di Montepulciano Doc 2019

Profumo tipico di ciliegia fresca e note ferrose, con tocco di viola mammola

Medio corpo, fresco, beverino, con finale piuttosto persistente

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Capezzana Toscana

Villa di Capezzana, Carmignano Docg 2010

Prima impressione un po’ selvatica (pellame, tabacco) ma genuina

Naso maturo, di frutto scuro (mora, prugna). Tannino importante, finale leggermente amaro

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Capitoni Toscana

Troccolone, Orcia Doc 2019

Rubino con riflessi violacei. Profumo intenso di marasca e polvere di gesso

Buona concentrazione e densità al palato, persistenza, chiusura con tannino leggermente allappante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Carpineto Toscana

Brunello di Montalcino Docg 2015
Rubino brillante al cuore e tocco aranciato all’unghia. Profumo tipico di composta di lamponi, legno di 
cedro, tabacco dolce

Tannino un poco ruvido, finale amarognolo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Castello del Terriccio Toscana

Tassinaia, Toscana Igt 2017

Rubino brillante, profumo fruttato intenso (ciliegia, mora), poco complesso

Palato morbido, tannino setoso, media persistenza, retrogusto fruttato, poco complesso ma preciso

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Castello di Poppiano - Conte Guicciardini Toscana

Chianti Colli Fiorentini Riserva Docg 2016

Profumo ampio con note di prugna, mora oltre alla prevalente ciliegia

Media densità al palato, buona freschezza, finale leggermente caramellato

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Castello di Poppiano - Conte Guicciardini Toscana

La Historia di Italia, Toscana Igt 2016

Profumo di mulino, composta di lamponi, tocco mentolato

Tannino morbido, densità di frutta, buona freschezza e persistenza, ma leggermente pungente e caldo il 
finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

La Leccia Toscana

Bruciagna, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2015

Naso di grande maturità: ciliegie sotto spirito, prugna secca

Palato succoso, tannino in quantità piuttosto morbido. Chiude leggermente allappante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Podere Conca Toscana

Elleboro, Toscana Igt 2019

Naso elegante, internazionale: pesca, mela rossa, pompelmo, asparago

Palato fresco, media concentrazione di frutto, buona persistenza, finale preciso. Manca un tocco di 
complessità

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fattoria Aldobrandesca - Marchesi Antinori Toscana

A, Toscana Rosato Igt 2019

Naso tipico ed espressivo di rosa canina, pesca

Ottima freschezza, delicato, corpo eccessivamente leggero, alcol moderato con frutto comunque presente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Folonari - Tenuta di Nozzole Toscana

Il Pareto, Toscana Igt 2017

Profumo intenso, carattere deciso con note di peperone arrostito, mirtilli in composta, more, tabacco

Denso, molto alcolico, con spalla di freschezza, ma piuttosto graffiante sul finale. Molto tipico, con guizzo 
toscano (leggermente selvatico)

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Folonari - Tenuta di Nozzole Toscana

La Forra, Chianti Classico Docg 2016

Profumo delicato, di frutti rossi, nota gessosa ed ematica

Media concentrazione del frutto, buona acidità, finale leggermente astringente. Corretto, senza eccessi 
di personalità

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Gualdo del Re Toscana

Il Gualdo, Suvereto Docg 2017

Profumo pronunciato, di frutto tendente al cotto, con spezie (vaniglia, chiodo di garofano)

Corposo, caldo, tannino evidente, media persistenza. Manca di eleganza, molta potenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Cantina I Vini di Maremma Toscana

Maremma Toscana Ansonica Doc 2019

Tocco piacevolmente aromatico, mela e pesca in preminenza

Palato sapido, buona alcolicità, media freschezza. Buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Le Palaie Toscana

Bulizio, Toscana Igt 2015
Rubino intenso con unghia tendente al granato. Profumo intenso di frutta anche molto matura, spezie, 
nota erbacea

Al palato torna la nota erbacea, il tannino è un po’ ruvido, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Le Palaie Toscana

Gatta ci cova, Terre di Pisa Doc 2019

Rubino medio brillante. Al naso frutti rossi (ciliegia, lampone), tocco speziato

Buona concentrazione di frutto, tannino molto evidente, acidità pronunciata. Nel complesso di buona 
fattura, specialmente adatto agli abbinamenti col cibo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fattoria Le Pupille Toscana

Morellino di Scansano Docg 2019

Profumo intenso, tipico: ciliegia, fragola, nota minerale

Palato media concentrazione, tannino evidente ma largo, retrogusto leggero e fruttato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fattoria Le Pupille Toscana

Poggio Valente, Toscana Rosso Igt 2017

Profumi intriganti e complessi, tipici del vitigno in clima caldo: mora, ciliegia, tocco di tabacco

Palato preciso, tannino abbondante ma setoso, sufficiente freschezza, leggermente corto, cede sul 
retropalato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Lunadoro - Schenk Toscana

Gran Pagliareto, Vino Nobile di Montepulciano Docg 2016

Profumo di succo di frutti rossi (lampone, ciliegia), tocco balsamico

Palato largo, tannino mediamente maturo, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Lunadoro - Schenk Toscana

Pagliareto, Vino Nobile di Montepulciano Docg 2017

Rubino chiaro brillante. Profumo di frutti rossi, sottobosco, prugna

Palato succoso, con tannino largo e ben maturo, morbido il finale, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute Riccardi Toscanelli Toscana

Cuore Perduto, Toscana Igt 2019

Profumo intenso molto fruttato: fragola, ciliegia con tocco erbaceo

Tannino importante, leggermente astringente. Poco espressivo come varietale, ma tocco toscano e 
tabaccoso sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

San Leonino - Bertani Domains Toscana

Monsenese, Chianti Classico Riserva Docg 2016
Rubino chiaro con unghia tendente all’aranciato. Profumo preciso, con note di more, lamponi, viola, 
tocco di cannella delicato

In bocca, ingresso impegnativo, tannino leggermente ruvido, freschezza importante, un po’ corto sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta di Monterufoli - Tenute del Cerro Toscana

Poggio Miniera, Val di Cornia Rosso Docg 2013

Colore rubino intenso. Naso fruttato maturo, note terziarie (tabacco)

Frutto molto maturo al palato, tannino soffice, corto sul finale rispetto alla potenza.                         
Onesto rispetto al territorio

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Usiglian del Vescovo Toscana

Il Barbiglione, Terre di Pisa Doc 2016

Naso intenso, fragola, cioccolato, tannino abbondante

Tocco “sauvage” toscano. Finale profondo, lungo, ma chiusura un poco amara

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Val di Suga - Bertani Domains Toscana

Vigna Spuntali, Brunello di Montalcino Docg 2015
Color rubino delicato, con unghia tendente all’aranciato. Profumo complesso: violetta bon bon, ciliegia 
matura, fragole, tocco tostato, tabacco

Ottima densità di frutto, tannino maturo e smussato, acidità a sostegno di frutta matura, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 50 e 70 ¤

Vallepicciola Toscana

Boscobruno, Toscana Pinot nero Igt 2017

Colore rubino con riflessi brillanti. Profumo di media intensità sulle note scure: mirtilli, duroni, tocco boisé

Palato morbido, tannino delicato ma di presa, media persistenza, chiusura fruttata con nuance speziata

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Vignamaggio Toscana

Monna Lisa, Chianti Classico Gran Selezione Docg 2016
Rubino intenso ancora brillante con tocco aranciato. Profumo intenso, un poco graffiante (nota di 
idrocarburo), frutti neri, intense spezie

In bocca è fitto, con note di frutti rossi e neri, tabacco e caffè. Persistente, leggermente astringente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Vignamaggio Toscana

Sangiovese di Vitigliano, Toscana Igt 2016
Colore rubino chiaro ancora brillante. Naso ampio e complesso: frutti neri, nota balsamica, con erbe 
mediterranee

Bocca spessa, voluminosa, molto calda, con tannino maturo, discreta freschezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤



Villa Bibbiani Toscana

Pulignano, Toscana Igt 2018

Profumo di ciliegia, gesso, nota ferrosa e speziato intenso di legno

Buon equilibrio al palato, media densità, ottima profondità con finale ematico caratteristico, tannino 
morbido, ma giustamente piccante sul finale. Invoglia alla beva, ma riemerge l’astringenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Palazzo Censi Buff arini Marche

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Doc 2019

Colore paglierino intenso. Profumo tipico di mela rossa, crema, fiore di sambuco

Buona concentrazione di frutto, discreta freschezza, saporito con retrogusto ammandorlato

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenute Cesaroni Marche

Le Barbatelle - Verdicchio Castelli di Jesi Classico Doc 2019

Profumo classico, frutti a polpa bianca, fiore bianco delicato, mandorle

Palato di medio corpo, buona freschezza, leggermente amaro sul finale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Fattoria Le Terrazze Marche

Pinkfl uid, Marche Rosato Igt 2019

Naso fruttato (mora, ciliegia, tocco di ginger e fragoline)

Palato saporito, con note complesse, anche di tabacco, piccola significativa presa di tannino.            
Media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Tenuta Musone - Colognola Marche

Incauto, Verdicchio dei Castelli di Jesi Biologico Doc 2019

Profumo delicato, fior di mela, pesca bianca

Al palato mediamente fresco, leggermente fenolico, buona polpa, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Velenosi Marche

Lacrima di Morro d’Alba Superiore Doc 2019

Rubino intenso con guizzi violacei. Profumo intenso e caratteristico di rosa, ciliegia e prugna

Discreta concentrazione e maturità di frutto, buona freschezza, buona persistenza, retrogusto saporito  
e floreale

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Velenosi Marche

Roggio del Filare, Rosso Piceno Superiore Doc 2017

Rubino intenso e brillante. Profumo di buona intensità con frutti rossi, leggermente acerbi, nota tabacco

In bocca è abbastanza morbido, buona freschezza, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Velenosi Marche

Villa Angela, Offi  da Pecorino Docg 2019

Paglierino brillante. Profumo intenso, molto tiolico (pompelmo, pesca), elegante

Al palato, buona concentrazione di frutto e freschezza a donare equilibrio, sapidità, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Lungarotti Umbria

San Giorgio, Umbria Rosso Igt 2016
Colore rubino intenso. Profumo di buona intensità, con note erbacee evidenti, oltre a more e lampone, 
tocco mentolato

In bocca denso, con tannino molto evidente, astringente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenuta di Fiorano Lazio

Fioranello, Lazio Bianco Igt 2019

Profumo intenso di fiore, agrumi, erbe

Palato fresco, buona densità, ottima freschezza, con chiusura di lime e fiore. Tocco amaricante, ma 
piacevole sul finale, di media lunghezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Tenuta Cerulli Spinozzi Abruzzo

Cortalto, Colli Aprutini Pecorino Igt 2018

Profumo delicato ma tipico di fieno, mela, glicine

Palato fresco, tipico, vorrebbe maggiore concentrazione e maturità del frutto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Chiamami Quando Piove - Valori - Masciarelli Abruzzo

Abruzzo Pecorino Biologico Doc 2019

Naso delicato con tocco di liquirizia e timo fresco, mela rossa fresca

Discreta struttura, alta acidità tipica per il vitigno, buona persistenza, ancora giovane con buona potenzialità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Chiamami Quando Piove - Valori - Masciarelli Abruzzo

Cerasuolo d’Abruzzo Biologico Doc 2019

Colore ramato, tendente al rosa antico. Profumo intensamente fruttato (ciliegia)

Molto fruttato anche al palato, tocco leggermente amaricate sul finale, ma ottima acidità e buona 
persistenza, leggermente confit sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Chiamami Quando Piove - Valori - Masciarelli Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo Biologico Doc 2016
Rubino di media intensità e brillante. Profumo tipico e preciso di frutti rossi e neri, appena maturi, tocco 
leggermente verde

Tannino un poco graffiante, buona freschezza, retrogusto liquirizia. Discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Fantini - Farnese Abruzzo

Edizione Bianco

Intensamente aromatico: salvia, pompelmo, mela rossa

Succoso, ottima densità al palato, buona freschezza. Originale, ma ben fatto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Feudo Antico Abruzzo

Tullum Passerina Docg

Profumo molto intenso di frutta a polpa bianca, mela e pesca

Palato morbido, tocco fenolico, ottima acidità caratteristica del vitigno. Media persistenza, retrogusto 
piacevolmente ammandorlato. Nel complesso, però, poco caratteristico

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Feudo Antico Abruzzo

Tullum Rosso Docg

Rubino intenso ma brillante. Profumo elegante e ampio: marasca, prugna, chiodo di garofano, pellame

Palato morbido, con finale leggermente tannico ma equilibrato, buona freschezza. Un po’ corto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta i Fauri Abruzzo

Abruzzo Pecorino Doc 2019

Colore paglierino intenso. Profumo intenso molto tipico: crema di limone, maggese, mela annurca

Buona concentrazione del frutto, ottima acidità, saporito, sapido con buona persistenza, chiusura 
leggermente fenolica

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Jasci & Marchesani Abruzzo

Nerubé, Cerasuolo d’Abruzzo Doc 2019

Color ciliegia tenue. Nota di bon bon ammiccante unita a fragola

Palato denso, per la tipologia, ottima persistenza, leggermente stucchevole sul finale

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Quercia Abruzzo

PrimaMadre, Cerasuolo d’Abruzzo Superiore Doc 2019

Francamente “Cerasuolo” sin dal colore, con profumo preciso di amarena matura e fragole

Palato eccessivamente morbido, con finale fruttato carente di complessità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Piandimare Abruzzo

Piandimare Blu Label, Montepulciano d’Abruzzo Doc 2018

Naso schietto di frutti rossi, ciliegia in primis, sopra note intriganti di sottobosco

Palato fresco, fruttato, monotematico, ma ben assestato. Media lunghezza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Tenuta Secolo IX Abruzzo

Colline Pescaresi Pecorino Igt 2019

Profumo intenso con nuances di pompelmo e gelsomino, fruttato e floreale

Palato buona densità, profondo, persistenza sul finale, forse eccessivamente profumato e tornito per lo 
stile Pecorino

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tenuta Secolo IX Abruzzo

Montepulciano d’Abruzzo Doc 2017

Color rubino brillante. Profumo ampio dalla ciliegia matura alle spezie dolci

Palato denso, succoso, con molte sensazioni. Finale abbastanza persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

De’Gaeta Campania

Campania Rosato Igt 2018

Colore rosa antico, originale e audace (considerando la moda provenzale)

Naso molto tipico per il vitigno: mora, tocco di spezie, mela. Palato consistente, ottima acidità, 
concentrazione di frutto, ricchezza. Un bel rosato in uno stile, però, da rosso leggero

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Donnachiara Campania

Taurasi Docg 2016
Color rubino intenso. Profumo deciso con alternarsi di frutti scuri, toni balsamici e note intensamente 
vanigliate

Struttura e freschezza, densità di frutto, buona persistenza, ma finale tannico e astringente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo  tra 20 e 35 ¤



Cantina Simone Giacomo Campania

Barberosa, Benevento Igt 2018

Naso complesso speziato (cannella) e frutto maturo (ciliegia), agrume (chinotto)

Palato denso, da rosso leggero (Pinot nero, ad esempio), ma equilibrato, solo mancante un poco 
di freschezza e chiusura leggermente amarognola, ma adatta ad abbinamenti gastronomici.                  
Fuori dalla categoria rosati, un bel bere

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cosimo Vestita Puglia

Li Camennere, Valle d’Itria Minutolo Igt 2019

Profumo di Moscato, fiori d’arancio, glicine, pesca

Discreta concentrazione di frutto, buona freschezza, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Cuturi Puglia

Segreto di Bianca, Puglia Igt 2019

Profumo intenso, aromatico di fiori d’arancio e di melo

Palato fresco, corpo leggero, chiusura leggermente ammandorlata, molto tipico e discreta espressività

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Cuturi Puglia

Tumà, Puglia Igt 2019

Profumo buona intensità di fragola e fiori (rose e viole)

Buona consistenza al palato, sufficiente freschezza e discreta persistenza. Tannino ben maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Emporium - Enoitalia Puglia

Primitivo di Manduria Doc 2018

Profumo ampio e complesso, con composta di fragole, spezie dolci (vaniglia), cocco, fiori (viole), eucalipto

Palato pieno, denso caldo, con finale molto morbido e ricco di spezie dolci

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Garofano Puglia

Eloquenzia, Copertino Rosso Doc 2016

Rubino di buona intensità. Profumo scuro, con note selvatiche (pellame), caratteristiche nei dintorni

Palato di media concentrazione, piuttosto corto, tannino leggermente amaro

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine PaoloLeo Puglia

Passitivo - Puglia Primitivo Igt 2019
Colore rubino di discreta intensità. Profumo intenso, ampio con nota erbacea. Fragole, sciroppo di 
ciliegia, spezie dolci, polvere di cocco

Molto morbido al palato, tannino maturo, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo  tra 10 e 20 ¤

Cantine PaoloLeo Puglia

Passo del Cardinale, Primitivo di Manduria Docg 2019

Profumo molto intenso e dolce (cannella, cocco, fiori)

Molto morbido, tannino maturo e levigato, finale dolce e di spezie dolci, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine PaoloLeo Puglia

Taccorosso, Puglia Negroamaro Igt 2016

Colore rubino tendente all’aranciato sull’unghia

Profumo complesso con note di pepe, more, rabarbaro. Abboccato, con buona densità di frutto, discreta 
acidità

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 35 e 50 ¤

Pietraventosa Puglia

Apriti Cielo!, Puglia Igt 2019

Profumo floreale caratteristico del vitigno, con tocco di lime e fiore di gelsomino

Palato fresco, fruttato, di corpo leggero e media concentrazione di frutto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Tenute Salentine Puglia

76 Monete Appassimento, Salento Igt 2019

Rubino intenso. Profumo ampio e complesso: uva passa, fico, erbe aromatiche, fiori (rose e viole)

Fitto al palato, persistente, molto caldo, impegnativo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤

Tenute Salentine Puglia

Cantuni, Salice Salentino Doc 2018

Profumo inteso di composta di frutti rossi e neri, fragola matura, spezie dolci (anche vaniglia e cocco)

Palato fruttato (tornano fragole e ciliegie), tannino ben levigato, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Tormaresca - Marchesi Antinori Puglia

Calafuria, Salento Igt 2019

Naso poco intenso, aromi di ciliegia, fragolina

Palato fruttato, corto il finale, acidità moderata e sufficiente concentrazione della materia

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Torrevento Puglia

Bacca Rara, Puglia Igt 2019

Paglierino chiaro e brillante. Profumo delicato di mela e fiore giallo

Medio corpo, discreta la freschezza che sostiene la beva, buona persistenza. Difficile trovare indizi di tipicità

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Caparra & Siciliani Calabria

Le Formelle, Cirò Rosato Doc 2019
Bel colore oro rosso. Profumo di fragoline e lampone, delicato. Molto morbido, discreta freschezza, 
media persistenza

Piacevole e fruttato, potrebbe osare maggiormente

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo  entro 10 ¤



Caparra & Siciliani Calabria

Volvito, Cirò Doc 2017

Rubino chiaro con tipico riflesso aranciato. Profumo di more, acqua di rose, violetta, spezie dolci

Medio corpo, tannino maturo, ben presente, buona acidità, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Masseria Falvo 1727 Calabria

Cires, Terre di Cosenza Doc 2019

Profumo intenso vinoso di frutti rossi e neri prevalenti, e petali di fiori freschi

Al palato ha ottima concentrazione, tannino pronunciato che necessita ancora di affinamento, buona 
persistenza, chiusura ammandorlata

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Rocco Pirito Calabria

Ilfegò, Cirò Doc 2019

Color oro rosso. Profumo tipico di rosa macerata, ginger, fragola

Buon volume in bocca, finale leggermente corto e amarognolo

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Petrosino Sicilia

Triglià, Sicilia Nero d’Avola Doc 2018

Profumo semplice intenso di fragola

Palato di discreta concentrazione, discreta freschezza e persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Colosi Sicilia

Salina Igt 2019

Naso elegante di frutti a polpa bianca e fiori gialli

Palato denso, succoso, molto morbido, media persistenza. Piacevole e fresco, manca un poco di profondità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Cantine Colosi Sicilia

Salina Rosato Igt 2019

Bouquet intrigante. Naso intenso con note di fragoline e mirtilli, palato cremoso, sapido

Mantiene frutto fragrante. Media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Duca di Salaparuta Sicilia

Calanìca, Terre Siciliane Frappato Igt 2019

Profumo tipico per il vitigno: frutto rosso intenso, ma semplice

Buon succo e discreta concentrazione, tipico finale saporito leggermente fumé

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Duca di Salaparuta Sicilia

Calanìca, Terre Siciliane Grillo Igt 2019

Dorato chiaro e brillante. Semplice con note floreali (magnolia), erbe aromatiche (salvia)

Al palato abbastanza armonico, con rimbalzo di note amare, acidule e dolci

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Ermes Sicilia

Epicentro, Sicilia Doc 2016

Profumo di media intensità: fragola, nota boisé affumicata

Palato mediamente concentrato, caldo con discreta acidità, media persistenza. Corretto con buona 
espressione varietale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Cantine Ermes Sicilia

Quattro Quarti, Sicilia Rosso Doc 2018

Naso semplice, ma intenso (succo di fragola, prugna matura)

Fragola al palato, buona acidità e buona persistenza. Originale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Feudo Arancio - Mezzacorona Sicilia

Dalila, Sicilia Doc 2018

Naso di frutti maturi (albicocca, mela) e fiore giallo

Palato avvolgente, frutto maturo e di buona concentrazione, media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Feudo Montoni Sicilia

Grillo della Timpa, Sicilia Doc 2019

Profumo intenso e molto tipico, con note tioliche (pompelmo, pesca) abbinate a note floreali (zagara)

In bocca ha discreta densità di frutto, tocco fenolico al palato, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cusumano - Tenuta Ficuzza Sicilia

Jalé, Sicilia Doc 2018

Bouquet ampio complesso, con tocco piacevolmente boisé e speziato (baccello di vaniglia)

Ottima freschezza, ben bilanciata dalla concentrazione e maturità del frutto. Media persistenza, chiusura 
agrumata piacevole e invogliante. Buona fattura, difficile da valutare in tipicità

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Florio Sicilia

Targa, Marsala Superiore Riserva Semisecco Doc 2007

Naso aromatico che annuncia dolcezze: fico, mela caramellata, tocco di vernice

Palato setoso, calore dell’alcol ben compensato da densità del frutto

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Gorghi Tondi Sicilia

Midor, Sicilia Doc 2019

Naso fine, preciso non molto ampio: fiore di melo, agrume (lime), fiore giallo

Sapido e fresco, frutto non molto denso, media persistenza. Manca un po’ di carattere, ma estivo e fresco

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



La Gelsomina - Tenute Orestiadi Sicilia

Sicilia Catarratto Doc 2019 
Naso di buona intensità e ampiezza: agrume (pompelmo, mandarino), zagara, tocco speziato (pepe 
bianco)

Palato di media densità, buona persistenza con retrogusto agrumato in armonia con i profumi.          
Finale leggermente acidulo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

La Gelsomina - Tenute Orestiadi Sicilia

Sicilia Perricone Doc 2018

Naso complesso, frutti neri e nota affumicata

Bocca generosa, caldo con media acidità, finale di frutto molto maturo

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Mandrarossa Sicilia

Terre del Sommacco, Sicilia Doc 2017

Al naso dominano note di spezie dolci, con marmellata di fragola e lampone

Palato fresco, sufficiente concentrazione del frutto, ma manca un po’ di struttura e profondità, finale corto

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cusumano - Tenuta Monte Pietroso Sicilia

Shamaris, Sicilia Doc 2019

Naso buona intensità, frutta a polpa bianca e gialla frammista a note di erbe aromatiche (timo)

Buona concentrazione del frutto, tocco fenolico sul finale

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Morgante Sicilia

Rosé di Morgante, Sicilia Doc 2019

Cerasuolo chiaro, riflessi violacei. Profumo schietto di fragoline e tocco leggermente fumé, molto tipico

Palato saporito, buona persistenza. Manca solo un po’ di freschezza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤



Oro d’Etna Sicilia

Vena Aetna, Etna Bianco Doc 2017

Paglierino intenso. Profumo delicato con note di uva fragola, timo fresco, mela

Saporito, frutto maturo di buona concentrazione, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Oro d’Etna Sicilia

Vena Aetna, Etna Rosato Doc 2017

Colore ramato con riflessi dorati. Profumo elegante e delicato: fiore d’arancio, albicocca, ginger

Tocco amarognolo al palato, buona acidità, il finale manca un poco di precisione

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantine Petrosino Sicilia

Bucari Lucido, Terre Siciliane Igt 2019

Profumo fresco di cedro e glicine

In bocca ha equilibrio di frutto maturo e freschezza, semplice e fruttato, ma ben fatto, discreta persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Santa Tresa - The Wine People Sicilia

Rina Ianca, Sicilia Grillo Viognier Doc 2019

Naso delicato, fior di melo, pera, pesca

Buona densità al palato, media persistenza, retrogusto piacevole agrumato e cremoso.            
Espressione fedele ai vitigni d’origine, e si sente la maturità di frutto del Sud

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Santa Tresa - The Wine People Sicilia

Rina Russa, Terre Siciliane Frappato Igt 2019

Profumo delicato, preciso di frutti rossi e nota agrumata

Palato fresco, torna il frutto rosso brillante. Media persistenza, finale piacevole e fruttato

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤



Tasca d’Almerita - Tenuta Sallier de La Tour Sicilia

Madamarosé, Sicilia Doc 2019

Color cerasuolo chiaro. Note delicate al naso, semplice, di ciliegia fresca e fragola

Palato fruttato, moderata acidità, media persistenza, ma finale ben tornito e preciso, con sapidità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Vinuva - Enoitalia Sicilia

Sicilia Nero d’Avola Organic Doc 2019

Profumo tipico di Nero d’Avola, con fragola e mora

Palato di sufficiente concentrazione, con buona freschezza e abbastanza lungo

Tipicità ●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Antonella Corda Sardegna

Nuragus di Cagliari Doc 2019

Profumo delicato di fiore bianco, pera fresca, mela annurca

Saporito, buon corpo, media acidità, finale leggermente maturo, piuttosto corto

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Antonella Corda Sardegna

Vermentino di Sardegna Doc 2019

Colore paglierino, con riflessi brillanti. Profumo delicato di glicine e mela

Discreta densità del frutto, media acidità, finale leggermente sapido, un po’ corto

Tipicità ●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Cantina Dorgali Sardegna

D53, Cannonau di Sardegna Doc 2015
Colore rubino chiaro. Profumo di frutti rossi maturi (composta di ciliegia, fragole e lampone), intensa 
nota di vaniglia forse eccessiva

Corposo, caldo, media freschezza, buona densità di frutto, persistente

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo  tra 10 e 20 ¤



Cantina Dorgali Sardegna

Filieri Rosé, Cannonau di Sardegna Doc 2019

Color cipria. Profumo intenso, non decisamente fruttato, con note di fiori di campo, geranio

Leggermente erbaceo anche in bocca, con media freschezza, buona densità di frutto e media persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo entro 10 ¤

Giuseppe Sedilesu Sardegna

Ballu Tundu, Cannonau di Sardegna Riserva Doc 2015
Colore rubino chiaro e brillante. Profumo intenso, ma con nota alcolica predominante. Poi prugna, ciliegia 
sotto spirito, fragola stramatura

Tannino di media abbondanza, ben levigato, morbido il finale, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo  tra 20 e 35 ¤

Giuseppe Sedilesu Sardegna

Erèssia, Cannonau di Sardegna Rosato Doc 2019

Cerasuolo chiaro. Profumo deciso, con note terrose, rabarbaro, ciliegie sotto spirito

Palato di buona densità e freschezza, armonico rispetto al naso, buona persistenza

Tipicità ●●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Siddùra Sardegna

Èrema, Cannonau di Sardegna Doc 2017

Color rubino piuttosto chiaro. Profumo tipico di fragole mature e sottobosco

Buon frutto maturo, con giusta freschezza, buona persistenza, finale leggermente amaricante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 10 e 20 ¤

Siddùra Sardegna

Fòla, Cannonau di Sardegna Doc 2017 
Color rubino piuttosto intenso. Profumo di frutta rossa matura (fragola), mora e erbe mediterranee, 
bacche di ginepro

Di buon corpo, caldo ma con concentrazione di frutto e discreta freschezza a riequilibrare.                 
Finale leggermente amaricante

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤



Siddùra Sardegna

Nùali, Moscato di Sardegna Doc 2017

Profumo molto intenso: pesca melba, albicocca, rosa

Palato molto denso, untuoso, finale zuccherino, debole di acidità

Tipicità ●●●●●●●● Fascia di prezzo tra 20 e 35 ¤
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